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1" LECON.

L’Automne.

ik

Un bois en automne.

1. Consultons le calendrier. — Il
nous indique les dates des quatre
satsons : pendant les vacances, ¢ était
l'été; mais, depuis le 23 septembre,
nous sommes en awtomne.

Les jours deviennent plus courts et
les nuits plus longues : au 1 octobre
le soleil se leve un peu avant 6 heures
et se couche a 17 heures et demie.
A cette date, le jour dure environ
12 heures et la nuit 12 heures.

2. Jours d’automne. — La chaleur
n’est plus accablante comme en été;
les matinées et les soirées sont
raiches, ou méme froides, et, par-
fois, 1l gele la nuit. Souvent, des

nuages cachent le soleil; pendant des

journées entieres, le ciel reste Qris
et triste : c’est un ciel d’ automne.

3. Les arbres en automne. —
En quelques jours, la campagne a
changé de couleur. Les feuilles des
arbres et des arbustes sont devenues
jaunes, rougedtres ou brunes : la
vigne vierge s est parée de rouge vif,
les cerisiers de jaune et de rose, les
peupliers et les bouleaux de jaune
clair; les hétres et les chénes sont
couleur rouille. Pourtant, le pin, le
sapin, le houx restent bien verts.

S
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L’AUTOMNE.

%4. La chute des feuilles. — Au moindre vent, les feuilles,
devenues seches, s'agitent sur les rameaux, puis s’en dutachent

et tombent en tournoyant; une ratale
en emporte des centaines : ce sont des
feutlles mortes. Vers la fin d’octobre,
les arbres sont presque entiecrement
dépouillés.

Les feuilles mortes s’accumulent sur
le sol; & 'humidité, elles noircissent,
pourrissent peu a peu et tombent en
débris, qui, mélangés a la terre, for-
ment du terreauw.

[.a chute des fewlles.

5. Travaux d’automne. — Au début de l'automne, dans les
champs, on voit partout les gens au travail. G'est la saison des

vendanges; c’est I'époque ou lon
cuellle les pommes, les poires, les nowr,
ou l'on ramasse les chdtaignes, ol
l'on arrache les pommes de terre et
les betteraves.

LLes dernieres récoltes rentrées, on
laboure les champs et déja, soit a la
main, soit au semoir meécanique, on
seme le bl¢ qui donnera la moisson
de I'année prochaine.

F

Questions et exercices.

1. — Que font les hirondelles au début de |
I'automne?

2o Neps quelle date commence-t-on a chaul-
fer les classes?

3. — Connaissez-vous des arbres dont les
feuilles séches restent sur les rameaux en hiver?

4, — Qu-s:lﬁ légumes voit-on encore au jardin,
en automne?

5. — Connaissez-vous des plantes qui fleu-

n*s&.ent en automne?

Travaux d'automne.

Resumeé.

L’'automne commence le
23 septembre. :
Les jours deviennent plus

- courts et lesnuits plus longues.

Il fait moins chaud qu’en éteé.
Les feuilles des arbres se
dessechent et tombent.
On rentre les derniéres ré-
coltes; on laboure les champs
et on séme le blé.



2¢ LECON.

Le Raisin.

Une grappe de raisin.

1. La treille. — lLe raisin esirle
fruit de la eigne. A la campagne,
beaucoup de maisons ont une vigne
plantée au picd du mur le mieux

exposé au soleil; en été, ses longs
rameaux ou sarments, couverts d’un
épais feuillage, s'étendent sur toute la
longueur du mur; c'est une treclle.

2. Un vignoble. — Dans les régions
les plus chaudes et les moins plu-
vieuses de France, on cultive la vigne
dans des champs nommés vignobles.
Des centaines de pieds de vigne
ou ceps sont disposés en rangées
bien régulieres; leurs sarments s’al-
longent le long de fils de fer sou-
tenus par des pieux.

3. Une grappe. — Au mois de
mai, la vigne {leurit. Ses {leurs sont
toutes ]mtitBS et verdatres; chacune
d’elles donne naissance a une petite
boule verte et dure qui grossit tout
[’été et devient un raisin.

Sur la vigne, les raisins sont réunis
en grappes. La grappe est pm‘tée
par une tige verte et souple, d'ou
se détachent des rameaux plus petits;
chaque rameau porte lui-méme les
queues de plusieurs raisins, formant
un grappillon.

-
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LE RAISIN.

%. Des raisins. — Vous connaissez deux sortes de raisins
les raisins blancs, qui sont en réalité d'un ;muw doré, et les
raisins notrs, qui sont orolets ou | e
rougedtres, parfols tout & fait notrs.

Sous la peaw mince qui le recouvre,
le raisin renferme une charr molle,
souple et glissante sous le doigt,
gorgée d'un jus sucré et parfumé. Au
milieu sont quelques pépins allongés,
grisitres, durs; si on les mettait en
terre, 1l en pousserait de petites
vignes : ce sont des graines.

Un raisin, sa chair, ses pépins,

9. La vendange — Les raisins mirissent & une époque qui
varie, suivant les régions, du 15 qeptunln‘ﬁ au 15 octobre; a ce

moment, on les uielllc- = plask il
vendange.

Munis de serpettes ou de séca-
teurs, les vendangeurs parcourent

chaque rangée de ceps et détachent
les grappes; ils en emplissent des
paniers ou des hottes qui sont
ensuite vidés dans des chars. Ceux-
ci transportent toute la récolte jus-
quau cellier ou se fera le vin.

La vendange.

Questions et exercices. Résume.
1. — La tige de la vigne est longue dans une | La vigne est cultivée en
treille, courte dans un cep de vignoble. Comprenez- | treilles ou en vignobles.
Vous pourduoi? | Elle porte des grappes de
_2. — A quoi reconnait-on que des raisins sont | fruits délicieux, les raisins.
bien miirs? La peau mince du raisin
3. — Comparez la couleur de la chair des raisins | recouvre une chair juteuse et
blancs et celle des raisins noirs, — la couleur dujus. | sucrée au milieu de laquelle
4_. — Combien trouvez-vous de pépins dans un | sont les pépins.
grain de raisin? La cueillette des raisins se
5. — Fait-on du vin avec les raisins de treille? | nomme la vendange.




La mise du vin en bouteilles.

3° LECON.

Le Vin.

1. Fabriquons du vin. — Ecrasons
quelques grappes de raisins noirs et
placons dans un bocal le mélange
de peaux et de jus. Pendant quel-
(ues jours, nous vOyons des bulles
s’échapper du liquide. Quand elles
ont cessé, passons le jus sur un
linge. Nous obtenons un liquide qui
n'est plus jaunatre, ni sucré. Il est
rosé, il aun gotit piquant : c'est duin.

2. Chez le vigneron. — Le vigneron
procede de facon semblable, sur de
tres grandes quantités de raisin. La
vendange, bien écrasée, est placée
dans de grandes cuves. Bientot il en
sort des bulles si nombreuses quon
pourrait croire que le liq uide bout: on
ditqu’il fermente. Puis on met dans des
tonneaux le vin qui coule de la cuve, et
celul qu’on obtient en passant au pres-
sotr-ee qui reste des raisins écrasés.

3. Les soins au vin. — Les vins de
bonne gualité prennent en vieilllissant
un parfum, un bouquet tres agréable.
Apres un long séjour dans les ton-
neaux ou il se débarrasse de la lie, le
vin est mis dans des bouteilles quon
bouche bien. En Champagne, on fait-
subir au vin des préparations qui le
rendent mousseux et pétillant.
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4. L'alcool. — Chauffons doucement un peu de vin dans une
cuiller en fer. 1l s’en dégage bientdt une vapeur qui a une odeur

piquante trés particuliere. Appro-
chons-en la flamme d’une allumette :
la vapeur s’enflamme et brile avee
une flamme pile. C'est la vapeur de
I'alcool qui s'est formé dans le jus
de raisin au cours de la fermenta-
tion, tandis que ce jus perdait son
gout sucré : I'alcool provient done de
la transformation du sucre que ren-
ferme le jus des raisins.

5. Ne buvons pas trop de vin. —

I'alcool qu’il contient agit comme un
poison : une personne qui boit trop
de vin s’enivre et finit par se rendre
gravement malade.

Les enfants ne doivent boire que
du vin largement coupé d'eau, et les
grandes personnes elles-mémes ne
doivent consommer de vin pur quen
trés petite quantite.

Questions et exercices.

1.— Qu’appelle-t-ondu vindoux? Quel gotita-t-117

2.—Comparez la facon dont coulent I'eau, le vin,
Phuile, quand on les verse d’une bouteille.

3.— Si vous avez Poccasion de voir fabriquer du
cidre, comparez cette fabrication avec celle du vin.

4.—Que remarquez-vous sur une bouteille quia
contenu du vin rouge vieux!

5.— Comment sont bouchées les bouteilles de vin
de Champagne? — les bouteilles de vin vieux?

le vin est une boisson

Ne buvons pas de vin pur.

Résume.

On obtient le vin en faisant
fermenter le jus de raisins
écraseés.

Pendant la fermentation, le
sucre du jus se transiorme en

alcool.
Le vin, consommeé en petite

quantité, estuneboissonagréa-
ble et saine.



Fabrication de I’huile de nojx.

4¢ LECON.

et Marrons.

1. La cueillette des noix. — l.es noix
sont muires en septembre; on les abat
avec de longues gaules.

Sur 'arbre, la noix ressemble un
peu a une grosse prune. Souvent, en
tombant, son enwe[ul.'}l';everte se brise
et s'ouvre; ou bien, on 'enléve & la
main. On nomme cette coque le brouw.

(e brou est trés amer : il n'est pas
comestible. 1l tache nos doigts de brun:
du brou des jeunes noix, on retire une
teinture, le broude noix, avec lacquelle
on brunit les meubles de bois blanc.

2. Lenoyau et l’amande. — Le hrou
enferme un noyau formé de deux
coquilles, a surface ridée, en bois trés
dur. A I'intérieur du noyau se trouve
'amande, toute en creux et en bosses;
il est facile de la partager en deux
moitiés, puis en quatre quartiers.

Sous une fine peau jaune, la pelli-
cule, qui s’enléve aisément dans une
noix fraiche, la chair apparait toute
blanche : elle a un gout délicieux.

3. L'huile de noix. — Ecrasons un
quartier d’amande sur un papier
blanc : elle y laisse une tache hui-
leuse. C’est qu’en effet lanoix contient
de Dhwuile. On peut extraire cefte
huile en pressurant des noix broyées.

e
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“NOIX ET MARRONS. 2

4. Le germe de la noix. — Observons les deux moitiés sépa-

rées de l'amande d’une noix fraiche

extrémité un petit creux; en regard,
I'autre porte une sorte de petit bouton
allongé : c’est le germe. Si I'on met
une noix en terre, a I'humidité son
noyau s ouvre, sa chair se ramollit,
son germe s’allonge; il y pousse des
racines, une tige portant de petites
feuilles; peu a peu, il devient un
arbre, un jeune noyer. La noix est
donec une graine de noyer.

I'une pt‘ésente a4 une

La noix devient un noyer.,

5. Le marron. — Le fruit du marronnier, ou marron d Inde,
est env DIC}[}I)L dans une coque verte, rmlde hems%m de p1qm1nts

mous. Le marron n’a pas de coquille;
|'amande est enfermée dans une enve-
loppe brillante, souple et résistante.

La chair du marron a un gout amer;
c’est pourquol on ne la mange pas.
On mange celle de la chdtaigne, qui
ressemble beaucoup au marron.

Comme la noix, le marron renferme
un germe qui peut devenir un marron-
nier.

Questions et exercices.

1.— La chair d’une noix fraiche a-t-elle la méme
couleur que celle d’une noix vieillie?

2.— Quand dit-on d’une noix qu’elle est rance?

3. — U‘HLHL sressemblances voyez-vous entre une
noix, une noisette, une amande? Quelles diflé-
reucas?

4, — Les marrons que. lml mange orillés sont-ils
les fruits du marronnier?

95.— Dans une noisette, une amande, un haricot,
recherchez le germe; — dessinez-le.

chitaignes.

4
Marron et

Résumeé. ;

La mnoix est formée d'une
enveloppe oubrou, d’'unnoyau,
d'une amande.

L'amande contient de 1l'huile.

Elle renferme un germe qui
peut devenir un noyer : la
noix est une graine.

Le marron d'Inde n’a pas
de noyau. Sa chair n’est pas
comestible.
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Le vent de la pIuiﬁ{:i

5¢ LECON.

Le Vent.

1. Qu’est-ce que le vent? — A
'aide d'un cahier, agitons 'air qui se
trouve devant notre visage : nous
sentons un vent frais. Quvrons brus-
quement la porte de la classe apres
avoir mis de menus morceaux de
papier sur la table voisine : lar
poussé par la porte produit du vent
qui souleve les bouts de papier.

- Le vent est de Uair en mouvement.

2. La direction du vent. — Par vent
léger, les fumées des cheminées du
village se dirigent toutes du méme
coté. (lest dans cette méme direction
qu’avancent les nuages. Cest vers
cette direction également qu’est tour-
née la partie large des girouettes : au
coté opposé, la girouette porte une
fleche, qui indique, par conséquent,
le coté d’ouw veent le vent.

3. Vents humides et vents secs. —
dar temps de pluie, la fleche de la gi-
rouette est tournée vers le Sud-Ouest :
¢’est la direction de 1'Océan. Les vents
du Sud-Ouest sont les vents de la plute.

Il ne pleut pas, mais il fait souvent
froid quand la fleche de la girouette
est tournée vers le Nord ou vers 'Est.
Les vents du Nord et de U Est sont les
vents du frowd sec.
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LE VENT.

11

4. La force duvent. — Un vent léger, la brise, agite mollement
les feuilles des arbres et ride a peine la surface de l'eau dor-

mante. Un grand vent courbe la cime
des arbres, fait claquer les volets des
maisons; parfois il souflle en rafales
courtes et violentes. lLa tempéte ren-
verse des palissades, abat des chemi-
nées. brise des arbres, souléve des
toitures. plus terrible
encore, détruit tout sur son passage;

| ouracan,

en mer, 1l souleve d’énormes vagues
qui engloutissent des navires.
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Les ravages de 'ouragan.

5. Le travail du vent. — Depuis des siecles, on sest ingénié a
utiliser la force du vent. Cest lwm Flui pousse les navires a votles.

Autrefois, 1l faisait tourner les gran-
des ailes de nombreux moulins a vent;
en lrance, aujourd’hui, on ne voit
plus guere de ces moulins.

En beaucoup d’endroits, a la cam-
pagne, le vent fait tourner des roues
a ailettes,
hautes charpentes métalliques

placées au sommet de
ce
sont les roues de moteurs a vent que
I'on emploie a actionner des pompes.

Questions et exercices.

bateaux.

Le vent pousse les

Resume.

Le vent est de l'air en mou-
vement.
La girouette nous fait con-

- naitre la direction du vent.

1. — Comment expliquez-vous que ['on sente |
un vent trés fort a la portiére d’'un train en marche?

2. — Quand souflle le « vent du Nord », l'air
vient-11 du Nord ou wva-t-il vers le Nord?

3. — Comment peut-on savoirr s1l pleuvra ou
non, en regardant la girouette?

4. — Quelle différence y a-t-il entre la bise
et la brise?

5. — Avez-vous senti ou constaté vous-méme

la force du vent? Quand? Comment?

— e

Le vent du Sud-Ouest est
le vent de la pluie; les vents
du Nord et de 1'Est sont les
vents du froid sec.

Les tempétes, les ouragans
sont des vents trés rapides.
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La Pluie.

1. I1 pleut. — Quand le vent souffle
du Sud-Ouest, le ciel se couvre d’une
couche basse de nuages noirs. Des
gouttes d’eau commencent a tomber,
rares d’abord, puis trés nombreuses,
tracant une multitude de lignes meli-
nées:sous l'elfet duvent, elles heurtent
les vitres; bientot le sol de la cour
est détrempé : c’est une averse.

2. Que devient 1l'eau de pluie? —
Dans les fossés de la route, le long
des sentiers, coulent des ruisselets qui
amenent leur eau boueuse o lariviere.

Donnons un coup de béche au
jardin : la terre est mouillée par l'eau
qui s’est infiltrée.

Enfin 1l reste de l'eau dans des
flaques, sur les chemins : elle dispa-
raitra peu a peu en sévaporant.

3. Le travail de la pluie. — Suivons
un chemin en pente; dans le haut,
les cailloux sont A nu : 'eau a entrai-
né la terre fine, le sable, et elle les a
abandonnés au bas de la pente, dans
le fossé ou sur les bas-cotés.

Dans les montagnes, les torrents,
gonflés par la pluie, arrachent de la
terre, et parfois des rochers, aux
“JE licux dlevis et les abandonnent en
Un torrent entraine des rochers. arrivant dans la pluirm.
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4. Les bienfaits de la pluie. — La pluie arrose les champs,

les prés, les bois, et permet ainsi aux plantes de se développer.
Une sécheresse prolongée compromet [

les récoltes des champs et des jardins. -
Aucune végétation ne pousse dans
les régions ou il ne pleut presque
jamais : ce sont des déserts.

G'est aussi la pluie qui fournit aux
sources, aux puits, aux rivieres, ’eau
que nous buvons, avec laquelle nous
faisons notre toilette et que nous
employons & de nombreux usages.

Un désert.
5. Les dégats de la pluie. — Mais si des plules prolongées
se produisent au moment ou le blé, la vigne sont en fleurs, les

grains de blé et les raisins se forme- B
ront mal et la récolte sera médiocre. | a
A I'époque des grands travaux agri-
coles : fauchaison, moisson, ven-
dange, la pluie est une géne sérieuse
pour les cultivateurs. Enfin, des
pluies longues et abondantes produi-
sent trop souvent des tnondations qui
dévastent tout et causent la mort de
nombreuses personnes.

Une scéne d’inondation.,

Questions et exercices. Résume.

1. — Vous vous étes parfois trouvés dans un nuage La pluie provient des nuages,
au ras dusol; comment le nomme-t-on? de quol est- | formeés de gouttelettes d'ean.
1l formé? Une partie de 1'eau de pluie

2. — Demandez aux grandes personnes de votre | ruisselle sur le sol: une partie
localité a quels signes elles reconnaissent Papproche | s'y infiltre; le reste s'évapore.

de la pluie (vol des oiseaux, aspect de la lune, ete.). L’eau qui ruisselle entraine
3. — La terre des prés, des cspaces gazonnes, | la terre des lieux élevés vers
est-elle entrainée par les eaux de pluie? les bas-fonds.
4. — Les herbes sont parfois mouillées, le matin, Les pays ou il ne pleut pas
sans quil ait plu. A quelle saison? Par quoi? sont des déserts.
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7e LECON.

Le Crayon.

Comment on taille un

crayon,

1. La mine de plomb. — On trouve
chez les papetiers des étuis de munes.
Chacue mine estune petite tige mincee,
bien ronde, noire. Grattons-en une
avecun canif; il s’en détache delapous-
siere: elle est friable. Cette poussiere
tache de gris foncé notre doigt et le
papier. Le plomb laisse de méme une
trace sur le papier; pourtant, bien
qu’on la nomme mine de plomb,lamine
n’estpas en plomb, elleesten charbon.

2. Le porte-mine. — On introduit
les mines dansun porte-maine. C’estun
étui métallique, qui ne laisse sortir
par son extrémité qu’une toute petite
longueur de mine. Ainsi la mine, quu
est trés fragile, ne peut se briser.
Mais un bon porte-mine cotte cher,
et son fonctionnement est délicat.

Aussi les écoliers ne s’en serventl
cuere, ils n'utilisent que des crayons.

3. Le crayon. — Le crayon neut est
bien droit dans sa longueur, rond
dans le sens de la largeur : cest
un cylindre. Au milieu de chacun de
ses bouts, on voit un rond noir : ¢’est
I'extrémité de la mine, qui estlogée au
milieu du bois. Avant d'écrire, on taille
en pointe un des bouts pour dégager
une petite longueur de mine.

B




~colle par dessus une autre planchette,

~au lieu de mine de plomb, une grosse

LE CRAYON. 15

4. La fabrication des crayons. — Dans l2s fabriques de crayons,
on prépare d'un coté les mines, avec une pate de mine de plomb
et de terre glaise tres fine; d'autre =
part, on débite le bois en planchettes
dans lesquelles une machine creuse | GO G .
des rainures; on garnit de mines les EN Sl
rainures d'une de ces pianchettes; on A

puis une machine arrondit et découpe
les crayons. Il ne reste plus qu’a les
peindre et & les marquer d'un numéro
mdiquant la dureté de leur mine.

B S gl el
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Comment on fabrique les crayons.

5. Les crayons de couleur. — Le maitre annote les cahiers
avec des crayons rouges ou bleus. Vous-mémes employez,
pour colorier vos dessins, des crayons o
de couleurs variées. Ces crayons ont,

i,." 5
ek 1

tige formée de matieres colorantes
dont les nuances peuvent étre tres

diverses. lls sont souvent plus gros
que les crayons noirs, et leur bois

est peint de la couleur de leur mine;
cette mine, tres fragile, est souvent
difficile & tailler.

Les crayons de couleur.

Questions et exercices. Resume.

1.— Avez-vous vu votre maman utiliser de la La mine de plomb est une
mine de plomb & la maison? Pour quels usages? variéte de charbon.

2.—Eerivez avecdes crayonsn® 1, n° 2, n° 3, et | ' On en fait des tiges minces,
comparez it;r_a traits que vous obtenez. iriables et fragiles.

'3. —- Laissez tremper un crayon dans 'eau, puis |  On écrit en maintenant la
separez-en les diverses parties. mine dans un porte-mine.

4.—':_}1_1 constate parfois, en taillant un crayon, Un crayon est constitué par
que la mine est cassée a 'intérieur du bois. Com- | une mine enfermée dans une
ment cela a-t-il pu se produire? enveloppe de bois.
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Le Porte-plume.

i it
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Comment on eécrivait autrefors,

Le découpage des plumes d’acier.

1. Comment on écrivait autre-
fois. — Pour derire, on se servait
autrefois de plumes doie dont on
avait taillé. le bout en pointe. Mais
cette pointe, trop molle, s'émoussait
vite et 1l fallait la retailler souvent.
Aussi a-t-on remplacé les plumes
d’oie par de petits instruments, faits
d’'un métal tres dur, 'acier; on a
continué de les appeler des plumes.

2. Une plume d’acier. — On vend
des plumes de bien des formes. Toutes
se terminent par une partie pointue,
qu'une fente divise en deux becs.

Appuyons cette pointe sur une
feuille de papier : les becs s’écartent;
cessons d’appuyer : ils se rappro-
chent; on dit que 'acier est élastique.

Si nous appuyons trop fort, la
plume se brise : l'acier est cassant.

3. La fabrication des plumes. —
On commence par découper de petites
lamelles dans une mince feuille
d’acier. Chaque lamelle est ensuite
arrondie de facon & former une sorte
de goutticre ot se logera I’encre, puis
elle est percée, polie, aiguisee en
pointe, fendue de maniere & former
deux becs. enfin vernie et mise dans
une boite.
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LE PORTE-PLUME. (7
4. Un porte-plume. — La plume est trop courte pour qu'il

soit facile de la manier en la prenant directement avec les

doigts. On la fixe sur un manche i
I'aide d'une monture en fer, ou elle
est maintenue par deux griffes.

Le manche est le plus souvent en
bois peint et verni; comme le crayon,
1l ala forme dun cylindre.

On en fait aussi en 0s, en ivoire, en
nacre, en meétal; leur forme est treés
variée; 1ls ont le défaut d’étre lourds
et de fatiguer la main.

Des porte-plunie.

5. Ecrivons bien. — Pour bien éerire. 1l faut s’habituer & bien

5

tenir son porte-plume : I'avant-bras appuyé, le poignet souple,

les doigts non crochus, le porte-plume
Llirigé vers 11‘_{1;1111{3 droite. 11 faut
Qussl que les deux becs de la plume

appulent également sur le papier, de
facon & former des pleins et des

déliés bien réguliers.

Le corps doit étre droit en face
du cahier : évitez de le pencher en
avant et de l'appuyer sur le bras
gauche.

Questions et exercices.

1. — Pourquoi la plume est-elle arrondie dans sa
partie arriére?

2. — Lapointe d'une plume en acier s’ use-t-elle?

3. — Quand dit-on d’une plume qu’elle « gratte»
le papier?

4. — Certains porte-plume n’ont pas de mon-

ture en fer; comment la plume s’y fixe-t-elle sur
le manche?

55 Pourquoi le bout du manche du porte-
plume qui recoit la monture est-il aminei?

BoULET-CHARBANAS., — Lecons de choses. Premier livre.

Eerivons bien,

Résumeé.

On écrit avec des plumes
d’acier.

L'acier est un metal trés
dur; il est flexible, élastique
et cassant.

La plume est engagée dans
une monture en fer fixeée au
bout d'un manche.

Lemanche a, le plus souvent,
la forme d'un cylindre.

3
—
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La Craie.

1. Les batons de craie. — Les
batons de craie sont carrés aux deux
bouts; leurs quatre faces allongées
sont des rectangles. Cette craie, tres
blanche, présente pourtant, pui‘ en-
droits, des trainées de terre jau-
natre. La craie provient en effet de la
terre : les gros blocs de craie extraits
I = —=emgll du sol dans certaines régions sont
Comment on scie la craie. débités en lJﬁtUllS, A la scie.

2. La craie est fragile et friable.

— Un baton de craie qui tombe a terre <
se brise toujours; il se brise méme
souvent pendant que nous Aerivons
au tableau : la crace est fragile.

En grattant la craie avec un canif,
nous en détachons de la poussiere;
c¢’est de la poussiere de craie qui reste
o £5507 fixée au tableau, et que l'on enleve
[La craie est friable. avec un chiffon : la erate est /raabie 1

3. La craie est poreuse. — Touchez
une tache d’encre avec un buvard :
celui-ci est formé de minces filaments
laissant entre eux des intervalles, des

pores, dans lesquels l'encre s étend. t
Touchez de I'encre avec un baton de E

craie : l'encre s’éleve dans la erae.
C’est que celle-ci est composée det e
orains extrémement fins séparés par

[’encre s’éleve dans la craie, des pores : la craie est poreuse
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LA CRAIE. 19
4. La craie et le vinaigre. — Dans un verre a demi plein

de vinaigre, introduisons quelques morceaux de craie : des bulles

de gaz se dégagent en produisant
un bouillonnement. Elles viennent
crever & la surface, ou nous pou-
vons sentir leur odeur piquante.
Certaines pierres autres que la

craie, la pierre de taille, le 1'11511*1}1"@:1 !

par exemple, ont la méme propriété

de bouillonner quand on verse sur |

elles du vinaigre : ce sont des prerres |

calcaires. Le vinaigre fait bouillonner la crate.
5. A quoi sert la craie. — Nous connaissons son usage dans

les classes pour écrire au tableau noir. Réduite en pmulre tres

fine, la craie sert & badigeonner les
plafonds, & nettoyer les vitres

Souvent ia eraie contient trop d'im-
puretés pour convenir a ces usages;
on l'utilise alors comme prerre a
chaur. Cuite dans de grands fours,
nommeés fours & chaux, elle se trans-
forme en c/iauwr. Lla chaux sert 4 faire
le mortier; les cultivateurs en l’t:‘!l}illl-
dent dans les champs.

Questions et exercices.

1. — Pensez-vous que les craies de couleur se
trouvent dans des carriéres?

2. — Peut-on écrire a la craie sur une vitre?
lissayez d’expliquer pourquoi.

3. — Quand on éerit 4 la eraie sur un tableau
mouillé, efface-t-on aisément le tableau apres
quil a séché?

4. — La craie 1111115{‘[‘ par les tailleurs est-elle
la méme que celle qu'on emploie en classe?
9. — Peut-on écrire au tableau avec de la chaux?

(Un IJlallchH less |‘liaf1md-. a la craie,

Resume.

La craie est une pierre blan-
che, fragile, friable.

Elle est poreuse.

Le vinaigre en fait dégager
des bulles gazeuses : c'est une
pierre calcaire.

Elle sert a écrire au tableau,

a fabriquer la chaux.

Avec la chaux, on ifait le
mortier.
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Une Brique. La Terre glaise.

Rl | e
] iy e

.y

Champ glaiseux aprés la pluie.

- La glaise peut étre

LEF

modelée,

1. La brique est une « pierre
fabriquée ». — Pour construire une
maison, le macon emploie des pierres
et des briques. La brique est presque
aussi dure que la pierre, mails ¢ est
une pierre fabriquée et non extraite
du sol : sa forme et les 1nscriptions
qui y sont gravées nous l'indiquent,

2. La terre glaise. — La brique
a été faite avec de la terre glause.
Le sol de certains champs, les jours
de pluie, est gras, glissant, semé
de flaques d'eau; en séchant, il se
fendille: ilcontientbeaucoup de glaise.
La glaise est le plus souvent QT1Se;
mais il en est aussi de jaune, de
bleuatre, de rouge, de couleur rouille.
Délayée avec un peu d’'eau, la olaise
donne une pite douce au toucher,

comine savolneuse.

3. Des jouets en terre cuite. —
Nous pouvons pétrir cette pate, la
modeler en forme de bille, d’assiette,
d’animal : la terre glaise est plastique.

Ces jouets durcissent en séchant;
cependant ils restent fragiles.

Modelons-en d’autres que nous
mettrons & cwire plusieurs heures
dans un four. Refroidis, ils sont deve-
nus tres durs : c¢’est de la terre cuite.
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4. La fabrication des briques. —
ques comme nous avons fabriqué
une pite en délayant avec de l'eau
de la terre glaise et du sable. Puis il
emplit de cette piate un moule ayant
la forme de la brique qu’il veut obtenir,
et il la tasse fortement. Les briques,
retirées des moules, sont mises a
sécher a l'air, sous des hangars, puis
cuttes au four.

Les tuiles sont fabriquées de la

nos ]uuf*ta Il [Ht paru d’abord

[ ouvrier fﬂl'n‘ique des bri-

mene maniere. Comment on fabriqueles briques.
5. Les poteries. — Avec de la terre glaise de bonne qualité,

qu'on nomme argele, le potier fagonne des plats, des cruches,

vases. Il les recouvre ensuite d'un
vernis qui empéchera l'eau de les
traverser,
four.

La vaisselle de faience est faite avec
de belle argile blanche.

Enfin une argile trés pure, trés
blanche,

puis 1l les cuit dans un

le kaolin, sert & fabriquer la
porcelaine, que l'on décore souvent
de beaux dessins aux vives couleurs.

Questions et exercices.

1. — Lisez les inscriptions gravées sur une bri-
que : quindiquent-elles?

2. — Pourquor y a-t-il des briques de diffé-
rentes couleurs?

3. : ! autres
que la terre glaise, qu'on peut modeler?

4. Lerasez enpoussiére un morceau de brique:
la poudre obtenue fait-elle encore pate avec I'eau?

5. — Mettez de I'eau dans un petit godet en
terre glaise : que remarquez-vous?

des

Le potier fabrique un vase.

Resume.

La terre glaise forme avec
l'’eau une pate qu'on peut
modeler.

Cette pate, cuite au four,
devient tres dure.

Les briques sont faites avec
de la terre glaise et du sable.

Avec l'argile, on fabrique
des poteries, de la vaisselle
de faience et de porcelaine.
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Le Granit.

LY SNT T

Le cantonnier cassant des eailloux.

1. Les pavés. — La circulation
des voitures est si active dans les rues
des villes que leur chaussée serait
bien vite défoncée, creusée d'ornieres,
si on ne la renfor¢ait pas. Pour cela,
on la recouvre de pavés taillés dans
une pierre tres dure. Ces pavés sont
souvent en granit.

2. Le granit. — Certains morceaux
de granit paraissent gris, d'autres
bleus, d’autres roses. Regardons-les
de prés : la pierre parait formée de
erains solidement reliéds ensemble.
D’abord nous remarquons de petites
paillettes noires, brillantes. D autres
lamelles plus grandes sont arises,
bleues ou roses, et une sorte de péte
dure joint le tout.

3. Le granit est trées dur. —
Nous ne parvenons pas a le rayer avec
une Gpmﬂle une lame de canif ny
laisse qu’une trace insignifiante. Pour
briser un morceau de granit, frappons-
le & coups de marteau : 1l se partage
en éclats aux angles vifs.

Pour arracher les blocs de gramt,
les carriers y creusent des trous et
les bourrent de poudre qu’ils font
exploser. Le cantonnier casse le gra-
nit & grands coups de massette.
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4. On peut user le granit. — On trouve parfois sur le bord

de la mer ou de certaines rivieres des cailloux de granit -qui

1 ont été longuement roulés par leau;
s ils sont arrondis, lisses : ils se sont
it wsés en frottant sur d’autres cailloux.
Avec des outils d’acier, les ouvriers
,  régularisent la forme des pavés, des
8 dalles de trottoir, des piédestaux de
i  statues, en granit. On arrive, en frot-

tant longuement la surface du granit

o

avec une poussiere tres dure, a lui

donner un beau Pﬂgf’- LLe travail des tailleurs de granit.
3
5
3 5. Le granit se désagrége. — S1 dur qu'il soit, le granit est
& lalongue, apres des siecles, rongé, désagrégé par 'eau de pluie.
8% Les carriers ne veulent pas du granit |[FEEe=EEEETEY

s  voisin de la surface du sol : 1l est

pourry. et s’ellrite sous le doigt.

5 [’eau qui ruisselle sur les sols

e granitiques entraine peu a peu les

| débris du granit désagrégé; ce sont
ces débris qui constituent le beau

—  sable de certaines rivieres de mon-

e  tagne, que l'on emploie a fabriquer [FwE=s foRes,
¢ le mortier. On retire du sable de la riviére.
iy .
& Questions et exercices. Résume.
gt 1, — Comparez les dimensions des grains de Le granit est formeé de grains
divers morceaux de gramt. agglomeres.
2. — Voyez comment un macon régularise la C'est une des pierres les
it forme des moellons de granit quil emploe. plus dures que l'on connaisse.
3. — Pourquoi le cantonnier, lorsqu’il casse des On peut le briser par un
el cailloux, porte-t-il des lunettesen treillismétallique? | choc violent.
il 4.:—— On fait souvent le seuil des portes en On peut aussi l'user, le polir.
granit. Pourquoi? On en fait des pavés, des
d- 5. — Avec quelles pierres, dans votre région, | constructions, des monu-
empierre-t-on les routes? ments.
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Le Bois. 1
1. Bois de chaufiage et bois :
d’ceuvre. — Le bucheron a abaltu |
I'un des beaux arbres de la forét. {
[l en détache les branches qui don- |
neront le bois de chauflage. |
Le trone esttransporté a la scierie. [
On I'éguarrit en détachant I'écorce et j
le bois tendre qui la touche. Le reste, {
e ceeur, est débité en madriers, en (
Le travail du bicheron. =  planches: 1l constitue le bois d’ceure. |
2. Les divers bois d’'ceuvre. — La
provision de bois du menuisier est 5
‘angée en trois tas. Le premier com- 1
prend des planches de couleur claire, i
légeres, faciles a entailler : c'est le
bots blanc de peuplier. Les planches |
de bois résineux se reconnaissent a ]
leur odeur. Les planches de bois dur: |
chéne, hétre, noyer, sont lourdes,
dures, de couleur foncée. | |
3. Le travail du bois. — Avec la |
' scte, le menuisier découpe des plan- |
ches aux dimensions qu’il désire.
Quelques coups de varlope, et la
planche est parfaitement lisse. Avec |
des rabots spéciaux,- il trace des rai-
nures. Son ciseaw creuse, entaille le
bois. Et d’autres ouvriers, ébénistes,
s _ sculpteurs, réalisent des travaux en- ]
L’atelier du menuisier. core plus délicats et plus variés. |
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4. Les qualités du bois. — Le bois est léger et solide : on en

fait des étais, des solives et des chévrons de charpentes, des tra-
verses de chemin de fer. On n’éprouve | e —ee—

pas, en le touchant, une impression
de froid comme avec le fer, ce qui le
rend précieux pour la confection des
parquets, des portes, des manches
d'outils. Enfin il a un aspecttres agréa-
ble, que l'on embellit encore en le
cirant ou en le vernissant : voyez la
couleur et les « veines » d'un beau
meuble en noyer.

e e

Un beau meuble en noyer.

5. Les défauts du bois. — Quand l'arbre vient d’'étre abattu,
son bois est tout humide : c’est du bows vert; en séchant, 1l se
rétrécit, se déforme, parfois se fend : '

on ne travaille que le bous sec.

Exposé a l'air et a 'humidité, le bois
pourrit, tombe en miettes; seuls, les
bois résineux, comme le pin, le sapin,
reésistent bien.

Aujourd’hui, on remplace souvent
les solives de bois des charpentes par
des poutres de fer, pour diminuer les
risques d’incendie.

LLe bois pourrit a I'humidité.

Questions et exercices. Résumé.

| i Tous les arbres fournissent-ils du bois | Les arbres nous donnent du
d’ceuvre? | bois de chauffage et du bois

2. — Pourquoi le menuisier laisse-t-il des inter- = d’ceuvre.
valles entre les planches de sa provision de bois? On distingue des bois blancs,
3. — Avec quel bois travaillent les vanniers? | des bois résineux, des bois
Voyez comment ils confectionnent une corbeille. | durs.

4. — Comment protége-t-on contre la pluie le Le bois est leger, solide,
bois des fenétres, des volets, des palissades? d'aspect agreéable.

5. — Comment empéche-t-on de pourrir la On le travaille aisément a la

partie des pieux de cloture enfoncée dans le sol? | scie, a la varlope, au ciseau.
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La Construction dune Maison.

On pose la

charpente du toit.

1. Les fondations. — Sur 'empla-
cement ot l'on veut construire une
maison, les terrassters creusentle sol;
1ls découvrent ainsi la roche dure qui
supportera, sans {léchir, le poids des
murs; la fosse qu’'ils déblaient devien-
dra la cave : on dit qu’ils établissent
les fondations de la maison.

2. Lesmurs. — LEnsuite les macons
construisent les murs, en blocs de
granit, ou en moellons d'une pierre
calcaire bien plus dure que la craie,
ou en meuliére, qui est une pierre
Jaunatre creusée de cavités. lls uti-
hisent souvent des pierres taillées en
blocs bien réguliers, des pierres de
tatlle, parfois aussi de la brigue.

Pierres et briques sont assemblées
avec du mortier obtenu en délayant,
avec de l'eau, de la chaux et du
sable.

3. La charpente. — A chaque
étage, les charpentiers placent les
poutres qui supporteront les plan-
chers. Puis, 1ls posent la charpente
du toit : tout en haut, au pignon, la
poutre maitresse; sur chaque pente
du toit, de grosses poutres s’appuyant
sur les murs; ensuite, les chegrons
sur lesquels on cloue des lattes.
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4. La toiture. — Sur ces lattes, les couvreurs disposent soit
des tutles en terre glaise cuite, soit des ardoises, obtenues en

divisant en lames minces de gros
blocs d'une pierre bleuatre, feuil-
letée, soit des plaques de zine.

Tuiles, ardoises ou feuilles de zinc
se recouvrent en partie, afin que l'eau
de pluie ne puisse s’infiltrer entre elles
et qu'elle coule jusqu’au bord du toit.
La, elle tombe dans une gouttiere en
zinc qul la conduit & un tuyau de
descente.

On couvre la maison,

5. L'intérieur. — A l'abr1 de la toiture, les macons cons-
truisent les cloisons de briques; les pldtriers recouvrent d’'un

enduit de platre cloisons et plafonds;
les menuwisiers posent Vescalier, les
parquets en bois de sapin ou de
chéne; 1ls placent les portes et les
fenétres.

Une fois les vitres posées et les
peintures faites, les conduites d’eau et
d'éclairage installées, la maison sera
terminée. Elle pourra étre habitée
des que les murs seront bien. secs.

Questions et exercices.

1. — Qu’arriverait-il si les fondations d’une mai-
son n étaient pas assez résistantes?

2. — Quelles précautions prend le macon pour
élever un mur bien droit? Pourquoi?

3. — Touchez du mortier : vous semble-t-il qu’il
puisse « coller » les pierres entre elles?

4. — Comment sont fixées les ardoises du toit ?

5. — Quels ouvriers, autres que  ceux que

nous avons nommeés, avez-vous vus travailler a la
construction de la maison?

Résume.

La maison est construite
sur des fondations solides.

Les murs sont en blocs de
granit, ou en pierre calcaire,
ou en meuliere, ou en briques,
réunis par du mortier.

La charpente supporte les
planchers et la toiture.

La toiture est en tuiles, ou

- en ardoises, ou en zinc.
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L'Hiver.

1. Les jours d'hiver. — Le 22 (é-
cembre, le soleil se leve vers 7 h. 45

et se couche un peu avant 16 heures -
1l y a 8 heures de jour et 16 heures de
nutt. En cette saison, le temps est
souvent brumeux et, méme par temps

clair, le soleil reste bas dans le ciel.
Les journées sont froides et les nuits
glaciales : c’est Lhiver, qut va durer
du 22 décembre au 21 mars.

2. La neige. — Quand il fait tres
froid, il ne pleut pas : les gouttes de
pluie sont rendues solides, et ce qui
tombe, ce sont des flocons de netge
tout blancs, tres légers, qui bientot
recouvrent les toits, les rues, les
champs d'une couche uniforme. Les
enfants en profitent pour construire
des bonshommes de neige et rouler

des boules de u{':ige.

3. La gelée. — Quand le temps est
clair, le vent est s1 froid qu’il « coupe
la figure ». La terre devient dure et
sonne sous les pas. Les petites {laques
d’eau sont tout entieres transformées
en glace et une couche de glace se
forme & la surface des mares. Cest lo
moment des glissades, mais soyons
prudents : la glace est cassante et
Les glissades. pourrait se briser sous nos pieds.
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4. Le dégel.
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— 51 le vent tourne au Sud ou & 1'Quest, le

temps devient p]u% doux. La neige et la ﬂl"u;i; vont subir la

transformation inverse de la précé-
dente : elles vont redevenir de 'eau;
c'est le dégel. Les mares reprennent
leur a%pe'i-t habituel, et bientot 1l ne
reste de neige que dans les replis de
terrain bien t-ihrltu.a du soleil.

['eau provenant de la fonte des
neiges et des glaces coule dans les
rivieres qui se gonflent, comme apres
de fortes pluies, et souvent débordent.

9. La nature et les gens en hiver.

les o1seaux sont rares et
silencieux. Les paysans restent a la

de feuilles,

ferme, soignant leurs bestiaux et
réparant leurs outils, ou bien 1ls

remettent en état les clotures des
champs et les rigoles des prés.
Beaucoup de gens des villes vont
dans les montagnes, ot la neige est
abondante, pour se livrer aux sports

d hiver, et surtout faire du skz.

Questions et exercices.

1. — Recevez des flocons de neige sur une

étolle noire; regardez leur forme; dessinez-les.
2. — L’hiver commence le 22 décembre : cela

signifie-t-1l qu’il y a a cette date un brusque chan-
pement de t=~111|:-

3 e !1! IHHL esl 4“{_, ‘:.HHIIJI( '[Il.l-'_lil{l Iil Catr= |

pagne est couverte de neige?

e ean des rivieres
temps que celle des mares?
5.

oele-t-elle en méme

Quels oiseaux ne voit-on plus en hiver?

2Tl
T i AP R ]
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— A I‘*xvvptiml des champs
de blé V(?]’d{')} ants, la nature parait mor LG :

les arbres n Unt pda

Le ski en montacne.

Reésume.

L'hiver est la saison des
journées courtes et du froid.

La nature semble morte et
les plantes ne se développent
plus.

Le froid transforme Iles
gouttes de pluie en neige et
l'eau en glace.

Au dégel, la neige et la glace
redeviennent de 1'eau.
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La cueillette des oranges.

L’essence d’orange briile.

15¢ LECON.

L'Orange.

1. D'our viennent les oranges. —
[’orange est un fruitd’hiver. Mais ¢’est
unfruitqu’onnerécolte pas en France:
il nous vient de pays plus chauds,
surtout d’Algérie et d’Espagne.

[l est produit par l'oranger, petit
arbre a4 la cime arrondie, a l'épais
feuillage vert sombre et dont les fleurs
blanches ont un parfum délicieux.

2. L’extérieur de l'orange. — L'o-
range ressemble & une petite houle.
Sa couleur tient le milieu entre le
jaune et le rouge : c'est la couleur
orangée. Sa peau forme de petits creux
et des bosses minuscules et elle est
parsemée de points plus sombres.
Elle porte en un endroit une petite
collerette verte & 5 pointes : c'est par
la que 'orange s’attachait a larbre.

3. L’écorce. — La peau de l'orange
est épaisse de 2 a 4 millimetres :
on la nomme une écorce. A I'intérieur,
elle est blanche et pelucheuse.

Pressons fortement un morceal
d’écorce : il en jaillit de minuscules
gouttelettes. Projetées sur la flamme
d’'une bougie, ces gouttelettes bru-
lent avec de petites llammes claires :
on nomme essence d’'orange le liquidﬂ

qui les forme.

d

0
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4. La chair. — Apres avoir enlevé la peau blanche qui recouvre
la chair, on voit que celle-ci est formée de parties accolées, se

séparant facilement l'une de l'autre,
et qu'on nomme des quartiers. Une
orange en comprend de sept & douze,
de sorte qu'un « quartier » n’est pas
le « quart » d'une orange.

Chaque quartier est recouvertd une
mince peautransparente; au-dessous,
la chair est formée de tout un en-
semble de petits paquets allongés,
gorgés de jus sucré et acide.

- < ] 5
Les « quartiers » d’une orange.

5. Les pépins. — Quelques variétés d'oranges sont sans
pépins. Mais, le plus souvent, plusieurs quartiers renferment

des pépins blancs, allongés, pointus
aux deux bouts.

Sous une peau coriace, la chair du
pépin est d’'un blanc verdatre : elle
ajun gout tres amer. Comme 'amande
de la noix, elle se divise facilement
en deux moitiés entre lesquelles se
trouve un petit germe. Le pépin est
donc une graine, d’ou peut naitre un
oranger.

Questions et exercices.

1. — Ou voit-on des orangers en France? Don-
nent-ils des fruits?

2. — Comparez la forme del’orange a celle d'une
pomme, d'une poire : dessinez.

3. — Pourquoi appelle-t-on certaines oranges
des « sanguines »?

4, Pourquo: met-on del’écorce d’orange dans
des gAteaux, des confitures?

5.

orange et une mandarine?

Quelles différences y a-t-il entre une |

.......

L.a chair et les pépins de 'orange.

Resume.

Les oranges viennent sur-
tout d’'Espagne et d’Algeérie.

Leur écorce, de couleur oran-
gée, contient un liquide par-
fumeé : 1l'essence d’orange.

Leur chair est divisée en
quartiers gorgés de jus acide
et sucré.

Elle contient des pépins,

| qui sont des graines.
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La Laine et le Coton.

La récolte du coton.

1. D'’ou vient la laine? — Chaque
année, on tond la toison des moutons -
on obtient la latne, formée de filaments
enchevétrés. Chacun d’eux est long,
fin, frisé. 1l se tord sans se briser;
1l est souple. Serrons dans la main
une poignée de laine : elle s’aplatit,
puis se gonfle quand nous la lachons:
elle est élastique. Un brin de laine
brile mal, charbonne et sent mauvais.

2. La préparation de la laine. —
La toison du mouton est emmélée de
débris d’herbe, de paille, et malodo-
rante : 1l faut la nettoyer, et plusieurs
lavages au savon sont néecessaires.
Puis la laine est cardée pour déméler
les poils qui la forment : vous avez vu
arder la laine de matelas qu’un long
usage a tassée, et qui reprend ains
toute sa souplesse.

3. Le coton. — Les graines du coton-
nter, arbuste des pays chauds, por-
tent une bourre de poils. Ce sont eux
qui donnent le coton. Ces poils, tres
blanecs, n’ont guere que 3 ou 4 centi-
metres de long et ne sont pas frisés.
LLe coton est bien moins 501_1]}1(3 que
la laine. Une pincée de coton brule
tres vite, sans odeur, et ne laisse
presque pas de cendres.
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4. Les fils. — D'une poignée de laine ou de coton, tirons dou-
cement une pincée de filaments en la tordant : nous obtenons un fil
qui peut devenir tres long, mais qui R
n'a pas partout la méme grosseur.

Les machines des filatures donnent
des fils d’'épaisseur tres régulicre.
- Le fil de laine est souple, pelu-
cheux; la pelote appliquée contre la
joue est douce et chaude. Le fil de
coton est raide, non pelucheux; la
pelote ne donne pas sur la Joue la

Bzl

e,

S

meme ilHPI‘ESSi(}H de chaleur. 53 namc a filer., e
5. Les textiles. — La laine et le coton, qui servent & fabri-

quer du fil, sont appelés des textiles. Ce sont les deux textiles
les plus importants, mais ce ne sont e e
pas les seuls. Deux plantes de nos
pays, le lin et le chanvre, contiennent
dans leur écorce de longs filaments,
souples et résistants, qui donnent des
fils & la fois fins et trés solides. Les
fils les plus fins sont faits avec de la
sote, que produit une chenille, le ver
a soie, élevé en France dans la vallée
du Rhone.

Quelques textiles.

Questions et exercices. Résumeé.

1. Arrachez un de vos cheveux que vous Le mouton fournit la laine.
comparerez a un filament de laine : couleur, sou- Le coton provient du fruit
plesse, maniére de briiler. d'un arbuste, le cotonnier.

2. — Quelles sont les couleurs de la toison Les fils de laine sont pelu-
des moutons? Comment peut-on avoir des fils de cheux, souples, chauds.
laine de couleurs variées? Les fils de coton sont plus

3. Pour quels usages avez-vous vu employer | raides et moins chauds.
le coton hydrophile? La laine, le coton, le chanvre,

4._ — Demandez a4 votre maman avec quels | le lin, la soie sont les princi-
textiles sont faits vos divers vétements. paux textiles.

BOULET-CHABANAS, — Lecons de choses. Premier livre. 3
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Le Tricot. Les Tissus.

1. Le tricot. — Voyez votre maman
faire du tricot : elle forme avec son
fil des sortes de boucles, les matlles,
dont chacune se trouve rattachée aux
voisines. Tirons sur le fil d'un tricot
inachevé : le fil se dégage, tout tordu,
d’un bord a I'autre de 'ouvrage, sans
interruption. C'est donc un seul fil qui
forme toute la piece de tricot.

2. La toile. — Examinons un mor-
ceau de grosse toile posé & plat. Nous
y distinguons dewx sortes de [ils : les
uns vont de gauche a droite, les autres
d’arriere en avant : on les nomme
des fils de chaine et des fils de trame.

Chaque fil de trame passe sous un
fil de chaine, puis sur le fil suivant:
c’est exactement de cette fagcon que
nous entrecroisons des bandes de
papier pour faire un tissage en damier.

3. Chez le tisserand. — Le tisse-
rand tend sur un cadre tous les fils
de chaine. Un mécanisme lui permet
d’en tirer un sur deux vers le haut,
I'autre moitié vers le bas. Dans leur
intervalle, 1l lance une navette por-
tant la bobine de fil de trame. Puis
les fils de chaine du haut sont tires
S vers le bas et inversement; la navette
Le tisserand & son « métier », I‘EI}HESB entre eux, et ﬂil’lf;‘-i de Sﬂite'




I
€S
Ch
|[&
Ly
Il

LLE

LE TRIGOT. LES TISSIS. 35

%. Dans un tissage. — Dans des usines nommdes tissages,
ce sont des machines tres pufeatmuuwa qm funt ce tr.:w.:ul
avec une rapidité et une précision (FollE T T 1008
admirables.

in employant, soit pour la chaine,
soit pour la irame, ou pour les deux,
des lils de diverses couleurs, groupés
de facon réguliere, on obtient des
tissus rayés ou quadrillés.

Sur certains tissus, des dessins sont
imprimes, a l'aide de machines, sur

une face seulement. Y ,Iﬁsagei
5. Le linge et les vétements. — Avec le {il de coton ou le

fil de lin, on tisse la toile fine qui sert & faire notre linge de corps
et le linge de table. IR

Nos vétements sont en drap, tissé
avec du fil de laine, ou en tissu de
fil de coton. Les vétements de laine
sont plus chauds que les vétements
de coton.

Les plus fins tissus sonten fil de soze.

Le chanore, solide, mais grossier,

sert & faire la toile & sacs, la toile a IR g g1z n;
voiles, les cordes. Linge (lL nhh- en toile rayée.
Questions et exercices. Résumeé.
1. — Quels vétements fait-on en tricot? Quels Le tricot est formeé de mailles
sont leurs avantages? enchainées les unes aux autres.
2. — Vovez comment votre maman fait une La toile est formée de deux

reprise sur du linge; comparez la reprise au tissage. | rangees de fils qui s’entre-
3. — Quand dil, on d’un vétement qu 1l « montre croisent : les fils de chaine et

la corde »? les fils de trame.
o = Pourquoi ourle-t-on les mouchoirs, les Le linge est fait avec de la
drdpﬂ les serviettes? toile de lin ou de coton.
— Déchirez un morceau de vieille toile : Nos vétements sont en drap
fl'-“i voyez-vous sur les bords de la déchirure? ou en tissu de coton.
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Les filaments du papier déchiré,
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Le Papier.

1. Lafeuillede papier. — Une feuille
de papier est tres légere : le moindre
courant d’air la souleve et I'emporte
comme le vent d’automne emporte les
feuilles mortes des arbres. La feuille
de papier est trés mince :les 16 feuilles
d'un cahier de 32 pages ne dépassent
guere un millimetre d’épaisseur. Le
papier & cigarettes est encore plus
mince que le papier de cahier.

2. Le papier et les corps gras. —
Le papier de cahier est blane, ou
l[égerement jaunatre; il se salit aisé-
ment. Les taches provenant des corps
gras ne disparaissent pas quand on
gomme le papier; elles s’étendent peu
a peu dans la feuille tachéde. Une
feuille tachée d’huile possede une pro-
priété curieuse : on peut, au travers,
lire le livre sur lequel on la pose.

3. Déchirons du papier. — Plions
un angle de la feuille; le pli reste
marqué, méme quand nous rabattons
le papier a plat : le papier n’est pas
¢lastique. Tirons sur l'angle ainsl
marqué : le papier se déchire. La
déchirure présente sur ses bords de
petits filaments, visibles surtout & la
loupe : le papier est formé tout entier
de filaments enchevétrés.
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4. La fabrication du papier. — Pour faire les beaux papiers,
on prépare une bouillie épaisse en mélangeant & de l'eau des

chiffons bien propres, qui sont ensuite
effilochés, déchiquetés; on ajoute de
la colle qui rendra le papier bien unt
et bien lisse. La bouillie est étalée
en couche trés mince et égouttée;
puis on la presse entre des rouleaux
chauffés qui 'égalisent et la sechent.

Les papiers communs proviennent
d’une bouillie obtenue en rapant dans
I'cau du bois ou de la paille.

Machine a fahru']uz:r le l'mpim*.

5. Les divers papiers. — Le papier buvard est épais et mou;

sa surface, non collée, est poreuse
qui le constituent.

Le papuer de journal est mince, Ira-
gile. 1l boit I'encre & la fagon d'un
mauvais buvard; 1l suffit pourtant
pour recevoir l'encre d'imprimerie,
qui est grasse et ne s’étale pas.

Le papier d’emballage est épals,
résistant; on voit souvent a sa surface
des parcelles de la paille avec laquelle
1l est fait.

Questions et exercices.

1. — Déchirez une feuille de papier de cahier
pliée en 2, en 4, en 8.... Combien d’épaisseurs pou-
vez-vous déchirer? Comparez avec du papier
d’emballage.

2. Qu’arrive-t-il quand on écrit a I"'encre
sur du papier qui a é1é gratté?

:_31 — Troissez dans la main du papier de cahier,
puis du buvard: que 11=111;m|1n~:-f.—x'm|::':"
4, — Faites une collection de papiers et de

cartons d’épaisseurs et de couleurs variées,

on y voit les filaments

Des bobines de papier-journal.

Résumae.

Le papier de cahier est en
feuilles minces et légéres.

Il est blanc; il se tache
aisément, surtout par contact
avec les corps gras. _

Le papier est formé de tres
minces filaments encheve-
- trés.

On le fabrique avec des chif-

fons, du bois, de la paille.
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Le Cuir.

!

o e
Cordonnier cousant une semelle.

Un vétement de Cuir,

1. Un cartable. — Certains car-
tables d’écoliers sont en carton épais,
recouvert d'une toile vernie; d’autres
sont en cuilr : ils sont .huzmcfmp plus
solides et durent des années. Bien
que trop d’enfants les malmenent et
les tiraillent, ils ne se déforment
guere et 1l est rare qu ils se déchirent:
le cuir, en effet, est trés résistant.

2. Un soulier. — Nos chaussures
de marche sont entiérement de cuir :
pour la semelle et le talon, du cuir
epais et dur; pour l'empergne, qui
recouvre les doigts, et la tige, du
cuir plus mince et plus souple.

[l arrive que des souliers « prennent
I'eau » : ¢’est, alors, qu ils sont troués
ou décousus. Avec de bonnes chaus-
sures, nos pieds restent secs les jours
de pluie. Le cuir, en effet, est presque
vmperméable d 'eau.

3. Un vétement de cuir. — Cest
pour cela que certaines personnes,
que leur travail oblige & rester
longtemps sous la pluie, portent des
vetements de cuir. Ces vétements
sont faits d'une feuille de cuir mince
doublée d’une étoffe ¢paisse. On peut
les plier, les rouler, les tordre : le
cuir mince, en effet, est ¢rés souple.
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4. D'ou provient le cuir. — Le cuir est fait avec la peau de
certains animaux comme le cheval, le beeuf, le mouton, la che-
yre, etc. Si elles étaient seulement
séchées, ces peaux deviendralent cas-
santes, puis pourriraient. Dans des [Ggt S

usines nommeées tannertes, on racle
ces peaux pour enlever les poils et
la graisse; puis on les étend dans de
grandes fosses, ot on les recouvre
d'une poussiere d'écorce de chéne
nommée fan : un an apres, on les
retire; elles sont devenues du cuir. B e

5. Diverses sortes de cuir. — Les peaux de cheval et de boeuf
donnent des cuirs épais, avec lesquels on fait les harnais, les

courroies, les grosses chaussures. 3 sl s |

Les peaux de chevre, de mouton, et
surtout d’agneaw, de cheoreau four-
nissent le cuir utilisé pour les chaus-
sures fines, les porte-monnaie, les
sacs de dames, les gants, les nom-
breux objets qu’on voit alI'étalage des
maroquineries. Avec le cuir de pore,
on fait des valises et des sacs de

B gy e,
e S

voyage. Etalage d’une maroquinerie.
Questions et exercices. Résume.
1. — Comment le cordonnier coupe-t-il le cuir? Le cuir est trés résistant.
Comment le coud-il? Il est presque impermeéable
2. — Quelles couleurs peut avoir le cuir? Quelle | a l'eau.
est sa couleur naturelle? Lecuir mince est trés souple.
3-_ Doit-on mettre 4 sécher auprés du feu des Le cuir est fait avec la peau
souliers mouillés? Pourquoi? de certains animaux : cheval,
4. — Quelles personnes connaissez-vous qui por- | beeuf, chevre, mouton, etc.
tent des vétements de cuir? Dans les tanneries, ces peaux
!.5' — Comparez la déchirure d’une feuille de | subissent un traiteﬁm&nt qui les
CUlr mince avee celle d’une piéce d’étolle. empéche de pourrir.
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La devanture d’une boulangerie.

20¢ LEGON

Le Pain.

1. On pétrit la pate. — Dans

~un grand coffre, le pétrin, le bou-

langer mélange de la farine, de I'eau
salée et un peu de pite aigre qu'il a
conservée de la veille, le levain. Puis
1l pétrit longuement le tout. Ce tra-
vail est s1 long et si pénible qu’on
I'effectue presque partout, aujour-
d’hui, dans des pétrins mécaniques.
La pate est ensuite coupée en pdatons
quon place dans des corbeilles.

2. La pate «léve ». — Peu & peu, &
I'intérieur de cette pate se produit un
gaz, exactement comme nous avons vu
quil s’en formait dans le jus de raisin
en fermentation. Mais ce gaz ne peut
se dégager a I'extérieur; il forme des
bulles qui gonflent les patons : ceux-
ci levent. Puis on les placedans unfour
bien chaud; moins d’une heure apres,
on en sort le pain chaud s1 odorant.

3. Un pain long. — Le boulanger
sait donner a ses pains des formes et
des dimensions bien différentes. Celul
qu’il prépare le plus fréquemment est
le pain long, aux bouts arrondis, au
dessus marqué de fentes en long ou

.en biais. Le dessous du pain est ﬂplath

de couleurgrise. Ledessus est arrondi,
d’un beau Jaune doré.

S
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4. La croite et la mie. — Le pain coupé montre la faible
épaisseur de la crodte : celle-ci est dure, et se brise en petits

éclats aux angles piquants.

En dessous se trouve la mie, blan-
che, criblée de trous irréguliers,
comme une éponge : elle est spon-
greuse. La mie du pain frais s’aplatit
quand on la presse, puis reprend sa
forme : elle est élastique.

Dans le pain rassis, la croite est
moins dure, la mie n’est plus élas-
tique et s’effrite aisément.

Un pain coupé.

5. Ne gaspillons pas le pain. — Songez a toutes les per-
sonnes qui ont travaillé pour produire le blé, la farine, le pain

et vous aurez une 1dée de la peine
quil a coutée. Voyez l'importance
qu'a le pain pour notre alimentation :
nous ne faisons pas un seul repas
sans pain! Quand on dit d'une per-
sonne quelle manque de pain, c'est
qu'elle manque de tout! Si vous étes
tenté de jeter le pain que vous avez
en trop, pensez aux malheureux qui
€n manquent.

Questions et exercices.

1. — Faites cuire un piton que vous aurez
ubte'nu en petrissant de la farine et de I'eau, sans
levain, Comparez avec le pain.

= : | :
2. Prépare-t-on du pain avec des farines
autres que celle de blé?
3. — Comment reconnait-on qu’un pain n’est

Pas assez cuit? Qu’il est trop cuit?
4, Comment le boulanger chauffe-t-il son four.
5. — D’ou proviennent les cendres qui parse-
ment parfois le dessous d’un pain ? |

Pas de repas sans pain,

Resume.

Le boulanger prépare la
pate en pétrissant ensemble
de 1'eau salée, de la farine, du
levain.

La pate léve, puis on la cuit.

La mie du pain est percee
de trous nombreux. La croute
est dure et cassante.

Le pain est le plus indispen-
sable de tous nos aliments.
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La Viande.
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A l*r’:!:llagn:r d’une boucherie.

Deux cotelettes : une crue, une

» cuite,

1. A la devanture de la boucherie.
— A la devanture de la boucherie sont
souvent suspendus des quartiers de
boeuf, des veauxr et des moutons
entiers. Il est facile de distinguer ces
animaux d'apres leur taille, mais
aussi d'apres la couleur de leur
viande : la chair du beeuf est rouge
vif, celle du mouton d’un rouge plus
toncé, celle du veau rose pale.

2. Dans la boucherie. — Le hou-
cher détaille la viande & I'aide d’un
couteau tres tranchant; mais 1l lu
faut aussi un couperet et méme une
scte pour couper les os.

[l sépare les morceaux qui fourni-
ront des rdtis, de ceux qu’on utilisera
pour les ragoits et de ceux qui ser-
viront au pot-au-feuw.

3. Une cotelette de mouton. —
Nous y distinguons un os d’un blanc
rougeatre, de la chair rouge entourée
de graisse blanche. La chair est ratta-
chée a I'os par une sorte de gaine
difficile & couper : c'est un tendon.
En cuisant, la cotelette se dore, puis
roussit; sa surface durcit, le sang et
le suc delaviande sont ainsi retenus &
Pintéricur ou ils forment un jus rose,
d'une odeur « appcétissante ».
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4. De la viande de pot-au-feu. — Le pot-au-feu est fait avec
de la viande de bceuf. Cette viande a Gmt pluawurs heures {lanq
I'eau bouillante avec des légumes. Elle i o T T
est grise et molle. Avec la pointe d’'une
fourchette, on en détache de longs
filaments quon nomme des fibres.

Elle a peu de saveur, parce que
tout le suc qu’elle contenait a passé
dans le bouillon auquel 11 a donné
son arome. CG’est pourquoi la viande
bouillie est moins nourrissante que [&S&ls SO ' A
la viande rotie. " La viande du pot-au-feu.

5. Chez le charcutier. — Le charcutier vend de la viande de
pore et du lard; en faisant fondre le lard, on n:;:hllen!: une graisse
tres blanche, 10 satndouwrx. EaT . gl /BT R TE

La chair du pore peut étre conservée
longtemps, sous forme de saucissons,
patés, etc., ou simplement salée. Le
jambon provient de la cuisse du pore.

S1 on la consomme fraiche, 1l faut
avoir soin de faire bien cuire laviande
de porc : elle ne doit pas étre mangde
saignante, car elle risquerait de

transmettre le ver solitaire. Chez le charcutier.
Questions et exercices. Résume.
1. autres que les ani- La viande de boucherie est
maux de boucherie, mange-t-on la chair? rose ou rouge.
2. — Ou votre maman met-elle la viande cuite La chair est réunie aux OS
pour la conserver? par des tendons.
3. — Pourquoi mange-t-on avee du sel la viande La viande rotie est plus
du pot-au-feu? nourrissante que la viande
4. — Observez la fagon dont votre maman pm- bouillie.
pﬂlt un roti et le fait cuire. s La chair du porc est con-
— Comment utilise-t-on les n:hvi,i"ﬂeé [:mﬁ#a sommeée fraiche, ou conservee
du LUI[IH d'un pore? G el #j en jambon, saucisson, pates.
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Une baratte.
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Lel Lait.

1. Chauffons du lait. — Deux fois
par jour, la fermiere trait ses vaches,
et celles-cilul fournissent le lazt blane
et mousseux. On fait boullir ce lait
avant de le consommer. (est la une
opération qu’il faut surveiller, sinon
le lait « monte » et déborde. Pour l'en
empécher, on retire avec une cuiller la
peau qui se forme a sa surface : 1]
bout alors comme de l'eau.

2. La créme. — lLe lait que nous
avons placé hier dans un verre est
surmonté d’une couche d’'une matiere
Jaune, épaisse : ¢'est de la ecreme. Une
goutte de eréme posée sur du papier
le tache comme de 'huile : elle est
grasse. Dans les fermes, le lait frais est
versé dans une éerémeuse; il suffit de
tourner une manivelle pour que la

creme se sépare du lait.

3. Le beurre. — Les fermieres
placent ensuite la créeme dans une
baratte; la, des palettes de bois, en
tournant, battent la créme; bientot 1l
se forme dans celle-ci des ]_mulutte*s
d'un corps solide, jaune, qu’on réuntt
en une motte et qu’on lave avec
soin : c¢est le bewurre que vous mal-
oez en t:il'tiilt‘h‘:, et que volre maiman
utilise [réquemment & la cuisine.
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%. Le lait caillé. — Regardons un verre ott nous avons placé,
il y a quelques jours, du lait écrémé : nous ne voyons plus de

lait, mais quelques gros caillots e
blanes nageant dans un liquide clair.
(e liquide a un gout frais,’acide : ¢’est ‘
du petit-lact. Les caillots sont du
[romage blanc. On sait faire cailler
tres vite le lait en lul ajoutant quel-
ques gouttes d'un liquide nommé
présure. Le caillé se mange frais, ou
bien 1l sert & préparer les nombreu-
ses variétés de fromages.

Quelques variétés de fm.mages.

5. Le lait est un aliment important. — Les tout jeunes béhés
ne prennent pas autre chose que du lait, pendant plusieurs mois;
certains malades se nourrissent de [ e T
méme. Les personnes bien portantes, |
elles aussi, consomment beaucoup de
lait : ¢'est un excellent aliment, facile
a digérer. On en prend dans son
déjeuner, dans beaucoup de plats,
dans certains desserts; on mange du
beurre, du fromage : le lait entre
done pour une part importante dans

o, i LLris o " - > 1 a:'_'
X I’"-r"".‘""l'bf-fl-' Ay i STy o = e P

notre alimentation. Un bébé élevé au bibéron.
L] . L ] ,: F
Questions et exercices. Résumeé.

1. — Essayez de lire en placant le livre derriére Pour faire bouillir du lait,
une bouteille d’eau, derriére une bouteille de lait. | il faut enlever la peau qui se
Que remarquez-vous? forme a sa surface quand on

2. — Le lait caille-t-il plus vite en été ou en | le chautfe.
hwe.r? Pourquoi choisit-on une piéce fraiche pour Le lait contient de la creme -
servir de laiterie? qui monte 4 sa suriace.

3. — Comment nettoie-t-on la boite a lait? C'est avec la créme qu'on
Suffit-il de la rincer & 'eau froide? fabrique le beurre.

*. Goltez du lait de vache et du lait de Les fromages sont faits avec
chévre : la saveur est-elle la méme? du lait caillé.
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Comment on mire les ceufs.

93¢ LECON.

L'CEutl.

1. L’ceuf et sa coquille. — Les ceulfs
de poule sont a la fois ronds et allon-
gés, avecun gros bout et un petit bout.
[Is sont protégés par une coquille
blanche, ou rousse. Cette coquille est
trés fragile; ses petits éclats auxangles
piquants paraissent collés a une peau
mince et molle. En les regardant par
transparence, on les voit percés de
petits trous : la coquille est poreuse.

2. Cassons un ceuf. — Son contenu
s'étale dans l'assiette. Tout autour,
une masse molle, incolore, visqueuse,
qui colle aux doigts : c’est le blanc.
Au centre, le jaune forme une boule
aplatie; de deux cotés opposés sen
détachent deux liens, les tortillons. Le
jaune porte une tache ronde, le germe.

3. Un ceuf « dur ». — Enlevons la
coquille d’un ceuf qui est resté dix
minutes dans l'eau bouillante. le
blanc a durci eta pris la couleur de la
porcelaine; il est aplati au gros bout:
c’est la qu’était la chambre a air. Tres
petite dans I'ceuf frais, cette chambre
grandit peu a peu : c'est en .‘*‘?L.{:I‘H'J’Lf
les ceufs, pour voir la chambre a air,

' quDl'l reconnait s’ils sont frais. Cou-

pons l'ceuf : le jaune, placé bien al
centre, est devenu dur lui aussi.
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4. L'ceuf couvé. — La poule qui couve réchauffe 12 a 15 ceufs
sous son corps et ses ailes. Peu a peu, sous l'influence de cette

douce chaleur, le germe s’étend a la
surface du jaune et prend d’abord la
forme d’'une téte de poulet. Puis cette
forme se complete; les diverses par-
ties du corps du poulet apparaissent,
pendant que le jaune de I'ceuf, puis
le blanc sont absorbés. Apres 21
jours, la coquille se brise, et 1l en
sort un alerte poussin au corps cou-
vert de duvet jaune ou noir.

erms: = —_—=

FARRES T L

La poule et ses poussins.

5. Nous mangeons les ceufs. — Le contenu de l'ceuf, capable
de former ainsi tout le corps d'un petit oiseaw, est un aliment

trés nourrissant. Aussi nous man-
geons les ccufs préparés de bien des
facons. L'ceuf & la coque est reste
trois minutes dans l'eau bouillante;
cest sous cette forme que l'ceuf se
digere le plus facilement. Pour faire
'omelette, on bat les ceufs afin de
bien mélanger les blancs et les jaunes.
Les ceufs entrent dans la prépara-
tion des gateaux, des entremets.

Questions et exercices.

1. — Passez le doigt sur la coquille d’un ceuf
frais, d’'un euf vieux. Que remarquez-vous?

2, — Voyez comment on emballe des ceufs dans
des caisses, pour éviter qu’ils se brisent.

3. — Comment procéde-t-on pour battre du
blane d’euf en neige:

4. — En regardant cuire un ceuf au plat, voyez
comment le blanc durcit progressivement.

5. — Utilise-t-on des ceufs autres que les ceufs

de poule? Lesquels? Pour quels usages?

B = 1O e ——— T - - r T
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La préparation de I'omelette.

Resume.

L'’ceuf est protégé par une
coquille ; il est formé du blanc

et du jaune.
La surface du jaune porte

le germe.
Dans l'ceuf couvé, le germe

devient peu a peu un petit

poussin. _
L'ceuf est un excellent ali-

ment.
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Le Sel.

1. Le sel de cuisine. — S’il est
arrivé que votre maman ait oublié de
saler la soupe, vous avez bien vite
réclamé la saliere : la soupe était fade,
sans gout. Elle ne serait d ailleurs pas
meilleure si elle était trop salée.

Les grains de sel, de grosseur iné-
gale, ont des angles vifs qui piquent
les doigts quand on les serre. On peut
les écraser au marteau ou au pilon.

1

2. Le sel disparait dans l'eau. —
Plongeons dans l'eau d’un verre une
cuiiller pleine de sel de cuisine. Des
filets liquides, épais, coulent de la cuil-
ler au fond du verre; les petits grains
de sel disparaissent, les plus gros

diminuent de volume. Versons le con-
tenu de la cuiller dans 'eau et agitons:
tout le sel disparait. Goatons l'eau :
elle est salée, elle a dissous le sel.

3. Lesel de 1’eau salée reparait. —
Laissons de '’eau fortement salée dans
le fond d’'une assiette; elle s’évapore
peu a peu, mais le sel reste et couvre
le fond de l'assiette d'une couche
mince. Pour opérer plus vite, chaul-
fons de I'eau salée dans une cuilleren
fer : un voile blanc se forme sur le
#F | bordde la cuiller et s’étend peu a peu. {
L’eau s’évapore : le sel reparait. Goltons-le : ¢’est du sel.
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4. D'ou vient le sel. — Dans quelques régions, le sel existe
dans la terre et on l'extrait en gros blocs : cest le sel gemme.
Mais la plus grande partie du sel que i ~ R
nous utilisons est du sel marin. 1’ eau i e
de la mer est fortement salée. On en

fait pénétrer dans des bassins étendus

et peu I}I‘Ufﬂliil:ﬁ} les marais salants.
Lh, tout se passe comme dans une
immense assiette : grace a la chaleur
du soleil, 'eau s’évapore et le sel se
dépose au fond du bassin; on le | & %W
recueille et on le purifie. i snavaisania

5. A quoi sert le sel. — Sans le sel, les aliments n’auraient
guére de saveur; c’est pourquoi on s’en sert sans cesse & la cui-
sine. De plus, les aliments tres forte- |, alfwei™ -
ment salés restent longtemps sans se |,
giter. On sale done, pour les conser-
ver, le beurre, les haricots verts, la
viande de porc; la choucroute est pré-
parée avec des feuilles de chou hachées
et salées. Les pécheurs de morue, qui
ne pourraient vendre leurs poissons
frais, salent immédiatement les mo-

T 5
o]

5 = - I‘-- ':...::. R i S s £ A A .-
Fues qu i1ls viennent de PI‘BIIdI‘B. On sale les morues pécheées.
Questions et exercices. Résumeé.

1. — Comparez du gros sel (sel de cuisine) et du Le sel est un aliment qui
sel {in (sel de table). nous est indispensable. !

2. — Faites une liste d’aliments que vous Le sel se dissout dans l'eau;
tonsommez sans qu’ils soient salés. on retrouve le sel‘dlssuus en

3. — L’eau salée pourrait-elle servir de boisson? | faisant évaporer l'eau.

4. — Donne-t-on du sel & certains animaux On retire le sel de Fertalnes
de la ferme? Lesquels? Et comment leur donne-t-on | mines, et surtout de l'eau de la
ce sel? mer.

5. — Quelle précaution prend votre maman Le sel est employe pour con-
avant de faire cuire de la viande ou du poissonsalés? | server certains aliments.

BOULET-CHABANAS, - Lecons de choses, Premier livre, .



50 : 26 LECON.

Le Sucre.

1. Trois sortes de sucre. — Pour
préparer un plat sucré, votre maman
emploie du sucre en poudre, ou sucre
semoule, semblable i de la farine, mais
quil est facile de reconnaitre & son
gout sucré. Pour faire des confitures,
elle se sert de sucre cristallisé en
petits grains brillants, nommés cris-
tawr. Pour sucrer le café, elle utilise
du sucre en morceauw.x.

2. Un morceau de sucre. — ('est
une petite tablette & 6 faces; les 4 plus
petites sont lisses, les 2 grandes sont
St o WMl rugueuses; On y distingue des grains
o caxs a8l brillants : ce sont des cristauc.

FEcrasons un morceau de sucre
nous obtenons une poudre semblable
au sucre semoule. Sucre cristallise,
. . W 5 sucre semoule et sucre en morceaux

Un morceau de sucre. sont donc en réalité le méme sucre.

o
......
S

3. Le sucre dans l'eau. — Trem-
pons dans de l'eau le bout d'un
morceau de sucre : l'eau s’y éleve,
emplissant tous les petits intervalles
qui séparent les cristaux.

En méme temps, des cristaux se
détachent et descendent dans l'eau;
mais presque aussitotapres, onne les
—— | voit plus : ils sont devenus liquides :
Le sucre se dissout dans 1’eau. le sucre s'est dissous dans l'eau.

S
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4. Chez le confiseur. — Dans un peu d’eau tiede, faisons

dissoudre cing ou six morceaux de
colle aux doigts, devient de plus en
plus épais : cest du sirop.

Le confiseur parfume du sirop de
sucre tiede avee de la menthe, de la
vanille, de I'anis, ete. Chauflé douce-
ment, puis versé sur une plaque de
marbre, ce sirop devient une pate que
le confiseur étire, roule, pétrit : 1l n’a
plus qu’a la couper en morceaux pour
avoir des berlingots ou des sucettes.

sucre; refroidi, le liquide

I.e confiseur fait des bonbons.

5. D'ou provient le sucre. — Beaucoup de fruits, et certains

légumes, comme la carotte, la betterave, ont un jus tres

(Cest du jus de la betterave que ['on
retire le sucre. Pour cela, on découpe
les betteraves en fines tranches quon
laisse tremper longtemps dans 1l eau,
On obtient ainsi un lLquide sucré
quon chaulfe tres doucement : l'eau
s évapore et 1l reste le sucre.

Nous consommons dégalement du
sucre fait avec le jus d’un roseau des
pays chauds, la canne a sucre.

Questions et exercices.

1. — Versez goutte & goutte de I'eau sur un
morceau de sucre dans une soucoupe. Que remar-
quez-vous?

.2* Pourquoi remue-t-on le café avec une
culller apres l'avoir sucré?

3. — Que signifient les numéros insecrits sur les
paquets de sucre?

4, — Lmnﬂﬂruz un morceau de sucre et un baton
d& craie,

9.—Comment votre maman fait-elle du caramel?

sucre.

.
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Resume.

| Le sucre est formé de petits
| cristaux blancs, brillants.

Dans lleau, il devient Ili-
quide : il se dissout.

Les bonbons sont faits avec
du sirop de sucre parfume.

Le sucre est fabrique avec
le jus de la betterave ou celul
de la canne a sucre, cultivee
dans les pays chauds.




Les premiéres dents du bébé.
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Nos Dents.

1. A quoi servent les dents. — Une
double rangée de dents bien blanches
et brillantes rend un visage plaisant i
regarder. Mais les dents ne sont pas
seulement une parure du visage, elles
ont un autre role plus mmportant :
elles servent a mdcher les aliments,
ce qu'il faut toujours faire lentement
et completement.

2. La forme des dents. — Les
dents sont solidement plantées dans
la machoire; elles s’enfoncent dans
'os par une, deux, parfois trois
racines. Iin avant, chaque machoire
porte quatre dents larges, plates, au
bord coupant : ce sont les incisives.
La dent voisine des 1incisives, de
chaque coté, est pointue : on 'appelle
canine. Enfin les dents du fond, les
molatres, sont larges, plates.

3. Dents de lait et dents défini-
tives. — A partir de I'dge de six mois
environ, 1l pousse aux bébés vingt
dents de lact. Vers 'age de b & 6 ans,
ces dents tombent, et il en pousse
d’autres a leur place, ainsi que quatre
molaires de plus. Huit autres molaires
pousseront plus tard. Ces dents sont
définitives : s1 I'une d’elles est cassée
ou arrachée, sa place restera vide.

—r —
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%. Les dents gatées. — On abime ses dents quand on les gratte
avec une aiguille ou un canif. On peut Ies ]}mvr qlmnd on

¢’en sert pour casser des objets durs :
noisettes, amandes, etc.

Si les dents ne sont pas propres,
un pmiut noir se forme souvent sur
Pune d’elles, s’étend en largeur, gagne
en profondeur : la dent est cariée; elle
devient trés douloureuse. Il faut la
faire soigner par un dentiste qu
gratte la partie malade et referme le
trou avec un ciment 51}(5[-_-_iﬂ[_ |

5. Les soins aux dents.

Chez le dentiste.

[l est bien préférable de solgner

ses dents avant qu’ellea ne soient gitées et ]'ur'-:-tmmmt pour éviter

qu'elles se giatent.

Pour cela, rincez-vous la bouche
apres chaque repas, afin de chasser
les débris d’aliments que les dents re-
tiennent.

Matin et soir,
dents avee une brosse dure enduite
de savon ou de pate dentifrice; bros-
sez-les énergiquement, sur leur face
extérieure et sur leur face intérieure.

brossez-vous les

Questions et exercices.

1. savez de voir les canines d’'un chien
ou d'un i_l"lE’lE (ue remarquez-vous?

2. — Hi‘*'raxdw une dent de lait qui vient de
tomber; a-t-elle une racine?

3. — Rendez-vous compte de tous les mouve-
ments que peut faire la michoire inférieure : de
h“ﬂli eI Ema d’ avant en .1!:1”{1 de cHLé.

4, — L{rtmma personnes se brossent les denlts
le matin seule ment. Est-ce suffisant? l’muquun

Comment on se brosse les dents.

Résume.
Nous avons trois sortes de
dents des incisives, des
canines, des molaires.

Les dentq de lait sont rem-
placées par des dents defi-
nitives.

Pour garder ses dents en
bon état, il faut les brosser
avec soin, matin et soir.
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Notre Peau. Soyons propres.

La course active la transpiration.

La peau de nos doigts est grasse.

1. Notre peau. — Observons la
peau de la main et des doigts : elle

forme des plis qui lui permettent de
se préter, sans se déchirer, & tous nos
mouvements. Dans l'intérieur de la
main, elle est parcourue de menus sil-
lons, nombreux et tres rapprochés.
A l'axde d'une loupe, nous distin-
guons sur ces sillons des points dont
chacun est, en réalité, louverture
d’un petit conduit qui s’enfonce dans
la peau : ce sont des pores.

2. La sueur. — Quand 1l fait chaud,
nous transpirons, notre peau se cou-
vre de sweur : la sueur est un hquide
salé, qui pique les yeux quand 1l y
pénetre. En séchant, elle laisse & notre
peau et & notre linge une odeur désa-
agréable.

Cetle sueur vient de l'intérieur de
la peau; elle s’écoule par les petits
conduits qui aboutissent aux pores.

3. La graisse de la peau. — Méme
quand nos mains paraissent bien pro-
pres, quelques instants apres avolr
été lavées, le bout de nos doigts, frotté
sur un papier blane, y laisse une
tache grasse. Cette tache provient
d'une sorte de grui:—;.m]: que In‘mluit
la peau et quila maintient trés souple.

Fd m ]
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NOTRE PEAU. SOYONS PROPRES. 55
4. Les souillures de la peau. — C(ette graisse et la sueur

ferme les pores, génant ainsi I'écou-
lement de la sueur.

En outre, cet enduit fixe des pous-
sieres (ui flottent toujours dans l'air
en plus ou moins grande abondance
et qui se déposent sur les parties de
la peau non recouvertes par les véte-

menls, le visage et les mains; nos
mains se salissent ausst au contact de
nombreux nhje!:s.

laissent sur la peau un enduit de mauvaise odeur. Il recouvre et

t
1
1
!
i

I.a douche.

5. Soyons propres. — Pour dissoudre et enlever la graisse

qui impregne la peau, 'eau pure ne suffit pas : 1l faut du savon.

Deux fois par jour, matin et soir,
nous nous laverons le eisage, sans
oublier les oreilles, le cou et la nuque.

Nos mains seront lavées plusieurs
fols par jour, en particulier avant et
apres chaque repas. Nos preds devront
étre essuyés chaque jour avec un
linge humide.

Chaque semaine, notre corps entier
sera lavé & 'eau tiede et au savon.

Questions et exercices.

1.— Dessinez les lignes de la paume de votre |

main gauche,

2-"‘_ LLa peau des mains ne se déchire-t-elle pas
parfois, en hiver?

) : I !

i g =—al ourquoi faut-il se laver les maimns avant
¢ repas? Apres le repas?

4. — Comment peut-on maintenir ses cheveux
propres?

=2 3 ¥ " . = |
« — Pourquoi faut-il nettoyer soigneusement |

|_| L |I:l ' o) 4] il h £
ne ecorchure? Comment la nettole-t-on!

]

E"’1

) . e
Byt K
5
L
&

........

I.J[" t.uh.

Resume.

La peau recouvre et pro-
tége notre corps.

Elle produit la sueur qu
s'écoule a l'extérieur par les
pores. -

Elle produit également une
sorte de graisse qui la main-
tient souple.

Elle doit étre toujours tenue
parfaitement propre.
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Le Savon.
1
1.Divers savons. — Pour faire votre (
toilette, vous utilisez des savonnettes
Jaunes, vertes,roses,parfumées. Avant d
de se raser, votre papa se savonne la 8
figure en employant de la poudre de

1’
savon ou un biton de savon blanc. On (
lave les parquets, les carrelages avec £
(
(
P

du savon mow. Mais le savon le plu:-;
em 1‘1iuyé est le savon de Marseille.

2. Les morceaux de savon. —
Votre maman achete pnrf{}is le savon

en morceaur cubiques dont les faces (
portent des inscriptions; d’autres \
fois, elle achete des barres de savon B
qu’elle coupe avec un fil de fer ou avec | |
une ficelle. (

Elle dispose sa provision de savon
de facon que l'air passe entre les mor-
ceaux et les seche. Le savon frais, en

effet, s’use plus vite que le savon sec. [
3. L’eau de savon. — Mettons dans |
un verre d’eau tiede de menus mor- I
ceaux de savon, etagitons : le savon se
dissout ;I'eau devient blanchatre : ¢’est
de leaw de savon. Mouillons-en nos
i

mains, puis frottons-les 'une contre
"autre : il se forme une belle mousse !
blanche. Vous avez tous fait des bulles
de savon en soufllant dans un chalu-

Les bulles de SOV OIL., Iniealtl tl‘UlI]l}ﬂ tlﬂllti lﬁUHLl {IU Savoll.
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4. Guerre aux poussiéres! — Il y a toujours de la pous-

sicre dans I'air que nous respirons, toujours trop. Gardons-nous

.~ hien de 'augmenter. Pour cela, évi- : "

ot tons de brosser nos vétements ou de

I peltoyer nos chaussures boueuses

e dans une chambre close : placons-

e, nous devant la fenétre grande ou-

al, verte. N époussetons pas les meubles

IV au plumeau; essuyons-les avec un

| . Jinge. Ne balayons pas la classe

: sans y avolir répandu de la sciure

Ph humide. On brosse ses veélements a l'air,

che 5. Apprenons a bien respirer. — Ouvrons notre poitrine le

5

plus possible pour que Iaar y pénetre en dlmn{hnw Pour cela,

“‘ir tenons-nous bien droits; évitons de
16 courber le dos, de baisser la téte, de
Il"‘S porter les épaules en avant. Ne pre-
5 nons pas la mauvaise habitude de
i respirer la bouche ouverte.

¢ Le matin, deés que nous sommes
e levés, respirons A pleine poitrine

devant la fenétre ouverte. Lt puis,
prenons de l'exercice : marcher, cou-

ITe, rr, sauter, cela fait respirer nmieux. [exercice aclive la rnspiiatlun.
Al . . ’ y
. Questions et exercices. Resumeé.
| l. — Comment se font les mouvements de Par la respiration, de l'air
|5 la respiration quand on est essoufflé? pur pénétre dans les poumons,
05 2. — Observez la respiration dun bébé en- puis l'air usé est rejeté au
o dormi | dehors.
03¢ 3. — Que voit-on dans un rayon de soleil ' Pour bien respirer, ouvrons
qui pénétre par la fente dun volet? les fenétres.
4. — Pourquoi I'air de la mnq acne est-1l plus Evitons de répandre des
5! sain que celui des orandes villes poussieres dans 1'air. .
5. — PP mu{{mu ne taut-il pas ;1;|Inuu~r la pm[unL Tenons-nous bien _dI"PltE
contre la table, en lisant ou en écrivant? pour dégager notre poitrine.
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Respirons bien.

4 ﬁ:':ﬂ.Fr.;.:__' . -E.% e
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o

Il faut aérer nos chambres.

1. Les mouvements de la respi-
ration. — Appuyezvos mains survotre
poitrine, l'une en avant, ["autre sur
le cOté. Vous sentez un mouvement
de va-et-vient : la poitrine se gonlle,
puis s'aflaisse, se gonlle de nouveau,
et ainsi de suite : ce sont les mouve-
ments de la respiration; ils ne s’arré-
tent jamais, ni le jour, ni la nuit.

2. L'air et les poumons. — Appli-
quez vos doigts écartds sur la bouche
entrouverte. Quand la poitrine se
confle, vous sentez de ['air frais entrer
dans la bouche. Cet air va jllﬁi::[{fh
deux masses de chair spongreuse, les
poumons, situés dans la poitrine.
Ainsi ces poumons s’emplissent d’air;
puis 1ls se vident quand la poitrine
s'affaisse et nous sentons alors de
['air chaud sortir de la bouche.

3. De 1'air pur. — Cet air qui vient
des poumons, qui a déja été respire,
st de l'air usé; le respirer de nouveau,
c’est presque comme s1 l'on ne res-
pirait pas. Souvent, des personnes
sont mortes, asphy.xiées, pour etre res-
tées longtemps dans une piece close
ou l'air ne se renouvelait pas. .

Ouvronsdonclargementlestenétres;
la nuit, laissons-les entre-baillées.

e’

—_— A— F
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LE SAVON.
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4. Le savon et les corps gras. — Nous savons que I'eau pure,
méme chaude, ne nettoie pas les mains imprégnées d’huile ou

de graisse : il faut du savon.

Mettons quelques gouttes d’huile
dans un tube de verre, rincons-le
abondamment & l'eau pure : sa paroi
reste grasse. Emplissons-le & demi
deau de savon, agitons longuement,
puis vidons-le et rincons-le & 'eau
claire : 1l ne reste plus trace d’huile;
celle-ci a été dissoute, puis entrainée
par Leau de savon.

I’eau de savon dissout 'huile,

5. La lessive. — Notre linge de corps s‘impréegne de sueur et
O D
de matiere grasse; le linge de table porte des taches grasses, pro-
3 : = Q l

venant des aliments. Pour le rendre
propre, on savonne abondamment le
linge, puis on le place dans une lessi-
veuse avec de l'eau, du savon et une
poudre de lessive ayant les mémes
propriétés que le savon. On fait
bouillir le tout : les graisses sont
dissoutes par I'eau de savon, et toutes
les malpropretés sont ensuite entrai-
nées par un ringage a grande eau.

Questions et exercices.

1. —Comparez la dureté et ’odeur du savon frais
et celles du savon sec.

2y — Comparez la forme d’un morceau de savon
neuf et celle d’'un morceau usagé,

e Essayez de vous laver les mains au savon
dans Pean salée; que remarquez-vous?

4'. — Exercez-vous A faire des bulles dée savon;
d&ssnmz-lp:& avec leurs couleurs.

9, — Observez comment on fait la lessive.

¥
1
k]
Fl
.

L.a lessive.

Résume.

Le savon se dissout dans
l'eau en donnant de l'eau de
savon et en formant une
mousse blanche.

L'eau de savon dissout les
corps gras.

On emploie le savon pour la
toilette et pour le blanchissage

du linge.
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Le Printemps.

Au printemps, 4 6 heures du matin.

Un verger fleuri.

1. La durée du jour. — L'hiver est
terminé et nous voici au printemps.
Depuis: le début de I'année, le soleil
s'est chaque jour levé un peu plus tot
et couché un peu plus tard que la
veille, et maintenant la durée du jour
é¢gale celle de la nuit : le calendrier
nous indique que le 21 mars, jour ou
le printemps commence, le soleil se
léeve un peu avant 6 heures et se
couche vers 18 heures.

2. Le temps qu'il fait. — Le soleil
s'éleve plus haut dans le ciel que
pendant I'hiver. Ses rayons sont plus
chauds;les longues périodes de neige
et de gel sont terminées; déja on ré-
duit le chauffage des appartements. Le
cielestsouvent bleu, sans nuages; par-
fois aussiapparaissent de gros nuages
noirs qui amenent les grboulées, vio-
lentes averses de pluie et de grélons.

3. La nature. — Le blé semeé a
I'automne pousse vigoureusement;
les prés reverdissent; violettes et
primeveres éclosent. Les arbres, qui
avalent paru morts tout ['hiver, sem-
blent revivre : leurs bourgeons se
gonflent, éclatent, 1‘101155{3111: de menues
feuilles. Les vergers lleuris ressem-

blent i de o1

18 ﬂllt{jti{'l les ]JD[HIHULS .
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4. Les animaux. — L.es animaux de la ferme, nourris & I'étable
tout I'hiver, reviennent aux paturages. De nombreux oiseaux, qui

nous avaient quittés a l'automne,
sont de retour et recommencent leurs
chants; parmi eux, les hirondelles
reprennent la chasse aux 1insectes,
réparent leur nid ancien ou en cons-
truisent un nouveau. Les grenouilles
s'éveillent de leur sommeil de 'hiver.
Par les journées ensoleillées, les
lézards réapparaissent sur les mu-
railles et les serpents dans les fourres.

e e

L.e retour des hirondelles.

5. Les travaux des champs. — Pour le cultivateur, le demi-

F

repos de I'hiver est terminé : il faut labourer, herser les champs

que n'occupe pas le blé d’automne,
oe, lavoine, planter les
pommes de terre, ensemencer le jar-
din, tailler la vigne et les arbres frui-
tiers. Il faut sarcler, biner les cultures.

(Cest une période de travail inces-
sant. Mais si le temps nest pas trop
froid ou trop pluvieux, cest aussl
'époque qui donne I"espoir des belles
récoltes d’'été et d’automne.

semer lor

Questions et exercices.

= Comparez les heures de lever et de coucher
du soleil au 1€t janvier et au 21 mars.

2, — Si vous en avez l'occasion, voyez les
dégats causés au jardin par une gelée printaniére.

3. — Les oiseaux qui restent dans nos pays en
hiver chantent-ils? Xt au printemps?

4. — Notez la date a laquelle vous avez vu
pour la premiére fois une abeille, un papillon.

5. — A quel moment voit-on apparaitre les

premiers épis de blé, de seigle, d’avoine?

On plante les pommes de terre.

Réesume.

Au printemps, la durée des
jours devient égale a celle des
nuits.

Le soleil plus haut nous
donne plus de chaleur.

C’est le moment ou les plan-
tes reverdissent, fleurissent,
se développent activement.

Les travaux des champs
sont variés au printemps.
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Un Couteau.

Comment on découpe la viande,

1. Le couteau de table. — Quand
vous aidez votre maman a mettre le
couvert, vous n'oubliez pas de poser
un couteau I_]t‘f:?ﬁ de uh:u]l..le assielte.
Les couteaux different par leurs man-
ches, qui peuvent étre en bois, en
corne, en argent méme. Mais, quelle
qu’'en soit la maticre, ce manche a tou-
jours la méme forme : 1l est allongé,
arrondi, facile & tenir dans la main.

2. La lame. — La lame est plus
longue et un peu plus large que le
manche. Son dos est assez épais
pour qu’on puisse passer le doigt sur
lui sans danger, mais le tranchant est
trées mince. On courbe aisément la
lame du couteau, qui reprend ensuite
sa forme : elle est élastique. Elle peut
rayer la craie, le plomb, entailler le
bois : elle est tres dure. l;fluratique et
dure, la lame est en aceer.

3. Comment on se sert du cou-

teau. — Pour découper votre viande,

vous la maintenez avec votre four-
chette pour l'empécher de glisser,
vous appliquez sur elle le tranchant
de votre couteau, que vous [laites
glisser en appuyant fortement : grace
a son peu d'épaisseur, le couteau
pénctre dans la viande, 1l la coupe.

-
i
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4. D'autres couteaux. — A la cuisine, votre maman a souvent

hesoin de piquer la viande, de percer la peau des poissons

emploie un couteau & lame pointue.
(Pest avec un couteau de méme forme,
mais & lame tres forte, que le boucher
débite les quartiers de viande. Le bou-
langer coupe le pain avec un large cou-
teau pix-*utant-_ Beaucoup de personnes
ont des couteaux de poche dont la
lame se rabatdans uneraimure duman-
che. Pour tailler les crayons, on se sert
d'uncantfaune oudeux lames courtes.

. elle

Lk

Le couteau du boulanger.

5. L'entretien des couteaux. — Apres le repas, votre maman

a bien soin de laver, de frotter et d'essuyer les couteaux; sans

cette précaution, leur lame se cou-
vrirait de petites taches rousses qui
s'étendraient peu a peu : 1ls rowclle-
raent.

Apres un certain usage, le tranchant
de la lame est moins fin; 1l s'ébreche
parfois sur un objet dur. Il faut alors
confier les couteaux au rémoulewr qui
reforme le tranchant en usant la lame

Sur une meule.

Questions et exercices.

1. — On voit parfois des couteaux dont la
lame est tordue; cette lame est-elle en acier?

2. — Voyez les différentes piéces qui composent
terlains couteaux de poche.

3. — Examinez un couteau de poche; comment -
le ressort le maintient-il ouvert ou fermé?

4. — Pour laver les couteaux. votre maman
Plonge-t-elle le manche dans I'eau chaude?

« — Observez le travail du rémouleur.

Le travail du rémouleur.

Resume.

Un couteau comprend un
manche et une lame.

La lame est en acier.

Sa forme varie avec l'usage
du couteau, mais elle a tou-
jours un bord aminci trés tran-
chant.

La lame peut rouiller et
s'ébreécher.
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On lLime les dents de la scie,

On tend la lame de la scie.

32¢ LECON.

Une Scie.

1. Scions du bois. — Pour scier
une buche, nous la plagons sur un
chevalet ou elle est maintenue 3§
bonne hauteur. Puis, ayant mis la scie
a l'endroit olt nous voulons couper,
nous la faisons mouvoir d’arriere en
avant et d’'avant en arriére, en la
tenant bien droite, et sans appuyer.
Elle s’enfonce peu & peu dans le bois,
d’ou sort une poussiere de sciure.

2. La lame de la scie. — (C’est une
lame de métal bleu ou gris bleuatre,
de 60 cm. de long et de 5 & 6 cm. de
large environ. Sur son bord extérieur,
elle est taillée en dents la rges et poin-
tues. On lime les bords de ces dents,
de Tagon que leur pointe soit bien aigué
et tranchante. La lame de la scie est
[lexible; elle se redresse apres qu'on
I'a courbée : elle est en acier.

3. La monture de la scie. — l.es
deux extrémités de la lame sont enga-
adées dans deux fentes, au bout de deux
bras en bois. Ces bras sont maintenus
¢cartés par une solide traverse en bois
et reliés par‘une corde enroulée, tres
résistante. A l'aide d’une réglette de
bois nommeée clef, on peut tordre cette
corde; ainsi elle tire sur les bras, ce
qui a pour résultat de tendre la lame.
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4. Comment agit la scie. — La lame bien tendue ne peut
plier quand on la pousse sur le bois; chaque dent agit alors comme
un petit couteau tres court dont le [ ”j =
tranchant coupe, souléve et arrache ' |
un petit copeau, un grain de sciure.

Les dents de la scie sont légeérement
inclinées, 'une & droite, la suivante
a gauche; ainsi'entaille qu’elles creu-
sent est un peu plus large que la lame,
et celle-c1 peut glisser facilement.
Pour qu’elle glisse mieux encore,
on la graisse avant de s’en servir.

i
-‘.

L AR

1
3

[

On graisse la scie.

5. Diverses scies. — Le menuisier, suivant le travail qu il
exécute, emploie des scies & lame plus ou moins large, aux dents
plus ou moins longues. Dans les scie- | A “'i #
ries, d'épaisses scies circulaires, i e oz b B
erandes dents courbes et quun moteur " |
lait tourner tres vite, débitent rapide- coeal e
ment d'énormes piéeea de bois. Les s =
scLes riécmujmr sonttres étroites; elles .
ont des dents minuscules, mais tres
aigués, qui leur permettent de suivre,
dans des plaquettes de bois dur, tous
les détails de dessins compliqués.

Une scie circulaire.

Questions et exercices. Résume. :
1. — Que se produit-1l quand on essaye de scier La partie principale de ‘la

ine biche qui n’est pas maintenue solidement? | scie est une lame d’acier, tail-

20— Pourquoi détend-on une scie quand onne | lée en dents sur un bord.

S€n sert ]':Hlus? La monture comprend les
+ — Touchez la lame d’une scie aussitit apres | bras, la traverse et la corde.

AVOIr spsd .
‘*;H‘ sc1€ une biiche. Que remarquez-vous? La clef permet de tordre la
5- — Comment graisse-t-on une scie? corde et de tendre la lame.
- Observez une scie a poignée ou scie a Chaque dent de la scie agit
A5 sa lame est épaisse : pourquoi? comme un petit couteau.
BOULET-CHABANAS, — Premiéres lecons de choses (1°F livre). 0
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Des Ustensiles de cuisine.
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On rétame les casseroles en fer blane.

1. La batterie de cuisine. — Votre
maman accroche a des clous ourange
sur des rayons les ustensiles de sa
batterie de cutsine : casseroles, p‘lats
A feu, poéles, louches, ete. La plupart
de ces objets sont en métal, mais 1l
existe bien des métaux différents; les-
quels voyons-nous a la cuisine?

2. Des ustensiles en fonte. — Pour
faire cuire les ragotts, votre maman
emploie une « cocotte » en fonte.
Neuve, elle était grise ou bleuitre.
Elle est épaisse et lourde. Méme tres
ancienne, elle n’est pas usée, car la
fonte est tres dure. Gardez-vous
pourtant de la laisser tomber a terre,
car elle se briserait : la fonte est un
métal & la fois dur et fragile.

3. Des ustensiles en fer. — La poéle
est mince; cependant elle ne se brise
pas si on la frappe méme fortement :
elle est enfer. Si on oubliede l'essuyer
apres Pavoir lavée, elle se couvre de
taches jaunes:elle routlle & ’humidite.

Les casseroles en fer-blanc sont d’'un
blanc brillant. C’est que le fer dont
elles sont faites a été recouvert d un
autre métal qui ne rouille pas, Létain.
Mais ce métal s'use assez vite, et il
faut faire rétamer les casseroles.
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4. Des ustensiles en cuivre. — Dans beaucoup de cuisines,

métal jaune rougeatre, tres brillant
lorsqu’il vient d’étre récuré : c'est
du cuivre. lLies casseroles de cuivre
ne s'usent pour ainsi dire pas, ne se
percent pas comme celles de fer-blanc.
Mais une goutte de vinaigre, de jus de
fruits produit sur le cuivre une tache
de vert-de-gris qui est du poison : ¢’est
pourquoi ['on étame I'intérieur de ces
casseroles.

on voit des casseroles, ou des bouilloires, ou des chaudrons d’un

Un chaudron en cuivre.

5. D'autres ustensiles. — De plus en plus, on utilise des casse-
roles en aluminium. S1 nous en soulevons une, nous sommes

frappés de sa [légereté. L'aluminium,
d’un blane grisitre, ne rouille pas; il
s'use tres lentement, se ternit aspeine
et n’a pas besoin d’étre étamé.

A la cuisine, nous voyons encore
des couverts en métal argenté, un tire-
bouchon en fer recouvert de nickel,
peut-étre aussi une bassine en zinc.
Nous pouvons ainsi apprendre & dis-
tinguer la plupart des métaux usuels.

Questions et exercices.

1. Une marmite enfonte rouille-t-elle parfois?

2. — Comment répare-t-on une casserole en
fer-blanc dont le fond est percé?

3. — Comparez une casserole en fer-blanc et une
casserole en fer émaillé.

4. — Sur quels objets voit-on parfois du vert-de-
gris? Comment |’enléve-t-on?

5. — Avec quels métaux fait-on des timbales?

A quoi distinguez-vous ces divers métaux?

R S S

Des ustensiles en aluminium,

Résume.

Les ustensiles en fonte sont
trés durs et ne s'usent gueére;
mais un choc les brise.

Le fer rouille a 1'humidite.
Le fer-blanc est du fer étame.

Le cuivre se couvre de vert—
de-gris qui est un poison.

Les ustensiles d’aluminium,
trés légers, me rouillent pas.
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Au Jardin.

oL e

Le jardin & la fin de hiver.

...........

3 D s T P —

‘Le béchage.

1. Un jardin. — Le jardin est
presque toujours clos d'un mur bas;
le long des faces bien exposées au
soleil sont plantés, en espalier, des
péchers, des poiriers. Une large allée
sablée traverse tout le terrain, face a
la porte d'entrée; d’autres allées font
le tour du jardin. Le terrain & cultiver
forme des plates-bandes le long des
murs, des carrés entre les allées.

2. Le jardin en hiver. — Pendant
I'hiver, le jardin avait pris un aspect
d’abandon. Seuls, dans un coin,
apparaissalent quelques légumes qui
résistent au froid: poireaux, épinards,
choux. Partout ailleurs, de mauvaises
herbes se sont développées. La sur-
face du sol, tassée par la pluie et la
neige, a formé une croiite dure et
continue : 1l faut ameublir le sol.

3. Le béchage. — Il s’effectue
avec la béche, sorte de pelle au fer
long et un peu courbé, au manche
solide. Continuons un béchage com-
menceé : enfoncons le fer de la béche,
en pesant avec le pied sur son bord
supérieur; puis rabattons le manche
en arriére : nous détachons une motte
de terre, que nous soulevons pour la
retourner sur le sol béché.
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%4.Le ratissage. — Le béchage permet au jardinier de recouvrir
le fumier, de retirer les cailloux, les éclats de verre, les mau-

vaises herbes. Mais, quelle que soit
'’habileté du bécheur, la surface du
terrain remué ne peut pas étre tout &
fait plane. On la régularise en prome-
nant sur elle un rdteauw & dents de fer.
(’est pendant ce travail qu'on acheve
1’émietter les blocs de terre qui n’ont
pas été brisés par la béche.

Le terrain, ainsi préparé, est main-
tenant prét a recevoir les graines.

béché.

&

Lerrain

On ritisse le

5. La cabanea outils. — Elle est située dans un coin du jardin.

Nous y voyons, a coté de la brouette avec laquelle on tr

le fumier, la fourche qui sert a le
répandre, le cordeau qui permet de
tracer des raies bien droites, le plan-
toir pour creuser les trous ot l'on
repique les légumes, 'arrosoir et la
binette. Avec cette sorte de pioche au
fer double, large & un bout, pointu &
I'autre, on brise la crofite durcie du
sol, et on arrache les mauvaises
herbes : c’est le binage.

Questions et exercices.

1. — Quelles précautions prend le jardinier qui
doit passer sur un carré béché, pour en tasser le
moins possible la terre?

2. — Pourquoi enfouit-on du fumier en béchant?
Emploie-t-on parfois d’autres produits que le
fumier?

3.—Béche-t-on les champs? Pourquoi? Comment
eén ameublit-on le sol?

4. Pourquol ne plante-t-on jamais de grands
arbres dans un jardin potager?
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Dans la cabane a outils.

Résume.

Le jardin est divisé en pla-
tes-bandes et en carrés separes
par des allees. e

On béche le jardin pour
ameublir la terre, enfouir le
fumier et détruire les mauvai-

ses herbes.
Pendant la croissance des
légumes, on ameublit le sol

par des binages.
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Faisons un Semis.
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Lies graines du sachet.

Comment on

fait

le
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1. Le sachet de graines. — Apres
avoir béché et ratissé une planche du
jardin, nous allons pouvoir I'ense-
mencer. Nous y mettrons, par exem-
ple, des radis. Les graines que nous
avons achetées sont enfermées dans
un sachet de papier portant d’un c¢oté
le nom de lavariété, avec un dessin en
couleurs, de l'autre des indications
sur la saison ou doit se faire le semis.

2. Ouvrons le sachet. — Il en sort
un grand nombre de petites boules
irréguliéres, de couleur brune : ce
sont les graines. On les a choisies avec
soin, sélectionnées, pour qu’il ne s’y
glisse ni graines de mauvaise herbe,
ni graines d'une autre variété. Les
graines trop vieilles ne valent plus
rien; aussi voyons-nous sur le sachet
I'indication de la date apres laquelle
ses graines ne germeront plus.

3. Semons les graines. — Répan-
dons nos graines le plus régulierement
possible sur le terrain. Ne semons
ni trop clair : la récolte serait insi-
gnifiante, ni trop serré : les petites
plantes, trop rapprochées, se géne-
raient et ne pourraient grandir. Pour
recouvrir les graines de terre, passons
sur le terrain un léger coup de rateau.
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4. Les graines lévent. — Nos graines ont encore besoin d’humi-
dité. Aussi, par temps sec, 1l est indispensable d’arroser le terrain

ou nous avons fait le semis.

Le sachet de graines portait l'indi-
cation : Germination, 3 a 4 jours.
Pendant cette durée, aucun change-
ment ne semble se produire dans le
carré ensemencé, mais ensuite nous
voyons sortir du sol de tres petites
plantes, qui ne paraissent gueére for-
mées que de deux feuilles rondes : on
dit que les graines ont levé.

-'. E C | .'.'\-I'\-\.- - .I. k '._ T - o - - ko
E 3 1 L S Sy e s i g,
e - B - s £, e A B el
i : El e I 1
i B 1 1 T S o : ] o
o e n P R e e e
= I R e s
e =
’
¥
i

Par temps sec, on arrose les semis.

5. La germination. — Arrachons une de ces petites plantes :
nous retrouvons une graine de radis, mais molle et comme vidde,

de laquelle sortent une tige mince et
une racine. Que s’est-1l passé? La
graine contenait un germe, comme
nous en avons vu dans lanoix, le mar-
ron. Ce germe était une toute petite
plante. Dans le sol humide, chauffé
par le soleil, il a grandi, se nourris-
sant du contenu de la graine. Main-
tenant, ‘grice a4 ses racines, le radis
prendra sa nourriture dans le sol.

Questions et exercices.

1. — Décortiquez de grosses graines (haricot,
noyau d’amande), pour retrouver le germe.

2. — On conserve toujours les graines de semence
dans un endroit sec. Pourquoi?

3. — Placez des graines de radis sous une épaisse
couche de terre; les radis poussent-ils?

4. — Qu’appelle-t-on semer a la volée? en ligne?

5. — Apprenez a distinguer des graines de radis,
de chou, de carotte, de salade, d’épinard, etc.

P oA
It

Une graine germée.

Résume.

La graine renfermeungerme
qui est une toute petite plante.

Dans le sol, le germe se de-
veloppe et donne un plant nou-
veau.

Pour cela, il lui faut de 1'hu-
midité et la chaleur du soleil.

Les graines trop vieilles ne
germent pas.
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Le Radis.

Ce qu’on mange dans le radis.

1. La croissance du radis. — |,
radis pousse rapidement. Trés vite,
ses premiéres feuilles grandissent;
d’autres apparaissent qui, partant du
meéme point, forment une sorte de
collerette. Les feuilles sont d’un vert
foneé, rudes au toucher parce qu’elles
portent de petits poils raides. La
racine s’allonge et se renfle & sa par-
tie supérieure.

2. Arrachons un radis. — Tirons
sur les feuilles : elles se brisent si la
terreesttassée et dure. Détachonsavec
la béche une motte portant un radis
et délayons-la dans de l'eau; nous
dégageons la racine entiére : sa partie
renflée se prolonge par un long fila-
ment grisitre d’ou se détachent des
fils courts trés menus. La racine est
donc fixée solidement dans la terre.

3. La racine. —On ne mange que la
partie renflée de la racine. A sa partie
supérieure, elle est d'un rose foneé qui
s'éclaircit peu a peu vers le bas. Avec
un canif, nous pouvons enlever une
écorce peu épaisse. La chair apparait
alors bien blanche, avec des lignes
grises. Coupons un radis par le
milieu : il ne renferme pas, comme
les fruits, des pépins ou un noyau.
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4. Laséeve. — Ecrasons des feuilles de radis entre nos doigts :

les doigts sont mouillés. De méme,
humide : 1l y a done de 'eau dans
toute la plante.

Par temps de sécheresse, les légu-
mes se {létrissent et périraient si1 la
plute, ou un arrosage, ne leur rendait
leur vigueur. G'est que les racines
absorbent de 'eau dansle sol ; cette eau
forme la séve qui s’éleve jusqu’aux
feuilles et circule dans la plante comme
le sang circule dans notre corps.

la racine coupée est tout

e

5. Des racines qu’on mange. — Le radis, au gout frais et
piquant, est un excellent hors-d’ceuvre. La carotte, a une grosse

racine rouge sucrée, bien moins
suerée cependant que la racine de
betterave, qui sert précisément &
fabriquer le sucre. Nous mangeons
encore le navet, le chou-rave, excel-
lents légumes de pot-au-feu, le sal-
sifts et la scorsonere au goit tres fin.

Les animaux de la ferme mangent
aussi des racines : celles des carottes

et des betteraves szarr::zﬂ‘éres.

o

Questions et exercices.

1. — Pressez entre vos doigts un radis frais et
un radis arraché depuis quelques jours; que remar-
(uez-vous?

2. — La chair du radis trop vieux est-elle bien
ferme? Que voit-on en la coupant en travers?

3. — Comparez la couleur des carottes que 1’on
mange et celle des carottes qu’on donne au bétail.

4. — Dessinez en couleurs des racines de radis,
de carotte, de navet, de chou-rave, de betterave,

Des racines qu’on mange.

Résume.

La racine des plantes est
solidement fixée dans le sol.

Elle y absorbe l'eau qui
deviendra la seve.

La séve circule dans toute la
plante. :

Nous mangeons les racines
de radis, de carottes, de bette-
raves, de salsifis.
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La Laitue.

1. Un semis de laitue. — La laitue |
provient d'une toute petite graine. On |
la séme souvent sous chdssis : un |
chissis est un cadre de bois empli de |
terreaw et recouvert d'une vitre qu’on |
maintient soulevée par des cales. Si :
I'on introduit la main sous ce cou- {
vercle, on sent une douce chaleur. E
A cette chaleur, la graine germe vite [
et les plants grandissent rapidement. |

2. Un carré de laitue. — Quand
ces plants ont 5 ou 6 em. de long, on {
arrache les plus vigoureux, sans bri- |
ser leurs racines. Apreés avoir coupé |
le bout |des feuilles, on repique ces [
plants & 15 ou 20 em. 'un de 'autre; 1
leurs feuilles s’élargissent en s’étalant |
sur le sol. On sarcle fréquemment pour |

| enlever les mauvaises herbes, et, par [
On repique les plants e laitue. tBlHPS S€C, OIl darrose Bl']ﬂf[lle jﬂlll".

3. Un pied de laitue. — Peu a peu,
les feuilles se recourbent; celles de
I'extérieur recouvrent celles dumilieu,
formant ainsi une pomme. Les feuilles
extérieures sont bien vertes; celles
du milieu sont plus claires, plissées;
enfin, au centre, le ceeur de la laitue
est formé de toutes petites feuilles
g | d'un blanc jaunatre, emboitées 'une

Une laitue l'ui,'-nuuée'.. i dans ['autre : ¢'est un ('JGILIE{C’WL
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4. Une feuille de laitue. — Du bas de la feuille part une grosse
cote, blanche. Cassons-la : elle parait humide, puis 1l en sort un

T

liquide blanc comme du lait, d’'ou le
L pom de latiue. De cette cote partent
| des filets blancs, les nervures, qui se
pamifient dans toute la feuille. Ser-

. rons la feuille entre les doigts : elle 1
| sécrase, car elle est trés tendre; nos REERREY\J

doigts sont mouillés par la séve qui a
été amenée de la racine a la feuille par
. de minuscules conduits logés dans Lol
la cote et dans les nervures. Bl e Rl o

5. La laitue « montée ». — Une laitue qui n’est pas cueillie apres
quelle est pommée ne tarde pas a « monter ». Elle pousse une
longue tige portant de petites feuilles; FEEETTEERGRESE
’ puis cette tige se ramifie en une toufle | .
de minces rameaux; au bout de chaque
rameau s’ouvre ensuite une petite flewr
jaune ou bleue. Puis ces fleurs donnent
naissance a des graines surmontees
d'une aigrette légere semblable a la
« chandelle » des pissenlits. On
recueille ces graines qui fourniront

ﬂl-l -l 13 ¥ :-'I' T

= o

= o : 3, > T i
| la semence de 'année suivante. Une laitue « montée » et fleurie.
] L F L
Questions et exercices. Résumé.
1. — Comparez la croissance d’un semis de lartue A la douce chaleur d'un
'r sous chéassis et d'un semis en plein air. chassis, les graines de laitue
2. — Les plants de laitue qui restent bien serrés | germent et poussent vite.
| sur le carré de semis pomment-ils? Pourquoi? On repique les jeunes plants,
5 { 3. — Comprenez-vous pourquoi la laitue doit | on les sarcle, on les arrose.
| €tre abondamment arrosée? Les feuilles se recouvrent en
| 4. — Arrachez une laitue et coupez la racine : | formant une pomme.
: que remarquez-vous? Elles sont gorgees d_’eau.
5. — De quelles plantes, autres que la laitue, La laitue monte, puis donne
Mange-t-on les feuilles? des fleurs et des graines.
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Un Bouquet.

1. Des fleurs en bouton. — Exami-

nons un bouquet de fleurs des champs:
a coté des fleurs épanouies, il en con-

. : qu
tient d’autres qui ne sont pas encore
ouvertes, des boutons. Chaque bouton, |,
arrondi ou pointu, estrecouvertd'une
enveloppe verte, bien serrée, qui pro- 10
tege l'intérieur de la fleur contre la bi
pluie, le froid, les insectes : ce man- by
teau de la fleur est le calice. 0

2. Des fleurs épanouies. — Le |
calice s’ouvre pour laisser sortir la e
partie colorée de la fleur, la corolle. 11,
y a des corolles de toutes couleurs, o

et de toutes formes : comparons, par "
exemple, le muguet, 'églantine, le

el
bouton d’or, la giroflée, le genét, ete. 0
Comptons les petites picces qui for- b
ment la corolle : nous en trouvens le or

plus souvent cing, parfois quatre.

3. Une fleur coupée. — Couponsde M
haut en bas une fleur d’églantier; au 10
milieu de la corolle se dressent une
vingtaine de minces filets terminés
chacun parun petitrenflement: cesont |,

les étamines; leurs renflements sont én|2
] ity 4 :
des sacs contenant une fine poussiere

Jaune. Au centre, une petite boule d.;t
verte renferme de minuscules grains
Une éolantine coupée, hlﬂl’lﬂ% : Gﬁeﬁt IB phfﬂz
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4. Des fleurs fanées. — Les lleurs ne durent que quelques jours
et notre boucuet contient quelques fleurs déja fanées; leur corolle
a perdu son frais coloris, s'est dessé-
chée ou méme est déja tombée, ainsi

que le calice. Les filets des étamines . J

sont tordus et se détachent des qu’on 4

les touche : leurs renflements, séchés

aussi, ont laissé échapper leur fine o
= T

poussiere jaune. Seul le pistil reste
bien vert dans la plupart des fleurs
fanées; pas dans toutes cependant : N7 B
parfois 1l est lul-méme séehé et mort. P

5. De la fleur au fruit. — Les pistils restés vivants sont
ceux sur lesquels 1l est tombé un peu de la poussiere jaune des
étamines. Voyons-les, par exemple, | = ¥
sur un pommier. lls ont déja I'aspect

de toutes petites pommes. CGe sont o '-:;-"E g
. H .-;.ri*"“t : ;-
eux, en effet, qui deviendront les _ _ ,3&*
pommes et les grains blancs qu’ils o 4 G,
renferment seront les 1‘1épi1'15, les B3, } \ %
graines de la pomme. _ 8l SRS
Ainsi la fleur produit le /ruit conte- S R
nant dans ses graines les germes de |
nouvelles plantes. De jeunes pommes.
Questions et exercices. Résume,
1. — Le bouton du coquelicot a-t-il un calice? | La fleur nait d'un bouton,
La fleur ouverte en a-t-elle un? Prﬂtégé par le cal}ce.
2. — Observez et dessinez la corolle d’une Sa partie colorée est la co-
églantine, d'une fleur de liseron, d’une pensée. | rolle. ! :
3. — Une rose a-t-elle des étamines? | La corolle protége les eta-
4. — Recherchez et coupez le pistil d'une fleur | mines.
de pommier, d’une fleur de genét, d'une {leur Au milie_u .de la fleur, se
de pomme de terre. Dessinez. trouve le pistil. ‘
5. — Les fleurs « doubles » des jardins, comme Le pistil devler}dra un fruit
la rose, I’eillet, le dahlia, donnent-elles des fruits? | enfermant les graines.
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Chien de chasse & ’arrét.
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Le Chien. *‘

1. Unchiende garde. — Souvent. il
parait somnoler. Mais ¢’est d'un som-
meil bien léger, car il dresse la téte
au moindre bruit : 1l a 'ouie extréme-
ment fine. S1 un familier de la mai-
son s’approche de l'entrée, il le laisse
passer sans protester. Mais si clest
un étranger, 1l gronde, aboie, essaie
de s’élancer sur lui. Il défend fidele-
ment sa maison et son maitre.

2. Un chien de berger. — De longs
poils embroussaillés couvrent son
corps, retombent devant ses yeux.
[l n’est pas de chien plus intelligent :
au paturage, 1l surveille le troupeau
et 1l a vite fait de ramener la béte qui
s'écarte ; sur la route, il va et vient le
long du troupeau, le maintient bien
groupé et, aux carrefours, le guide
dans la bonne direction.

3. Un chien de chasse. — Il marche
devant le chasseur, le nez a terre; son
odorat est si fin qu’il lur permet de
suivre & la trace le lievre ou le lapin.
Quand il I'a découvert, ou bien 1l s'ar-
réte pour avertir son maitre, ou bien
il poursuit le gibier. Voyez les pattes
robustes d'un chien courant: c¢’est un
coureur rapide, qui ne connait guere
la fatigue.
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4. La nourriture du chien. — Il /ape bruyamment sa soupe.
[l mange aussi des légumes cuits, des fruits, et il est friand
de sucreries. Mais ce qu’il préfere,
c'est la viande, surtout la viande crue.
La maintenant avec ses pattes de
devant, 1l la déchire a 'aide de ses
crocs pointus. S1 on lui jette un os,
il le prend sur le c6té de sa gueule
et le broie & l'aide de grosses molai-
res, tres fortes, situées presque en
arriere de sa machoire : le chien est
un mangeur de chair et d'os.

5. Un jeune chien. — Il est amusant de regarder un tout jeune
chien qui va et vient, vacillant sur ses grosses pattes courtes,
s'essayant & mordiller tout ce qui lu1  [EEEEEEEEEE =
tombe sous la dent. Il ne mange ni
soupe ni viande et se nourrit unique-
ment du lait qu’il tette aux mamelles
de sa mere.

Comme les jeunes chiens, beaucoup
de jeunes animaux, chat, lapin, veau,
agneau, ete.,neprennentd’autre nour-
riture que le lait de leur mere, pendant

les premicres semaines de leur vie. Jeune chien t&tant sa mere,
Questions et exercices. Résume.,
1.— Attache-t-on les chiens de garde pendant le | Le chien a 1'ouie trés fine et
Jour? Et pendant la nuit? Pourquoi? 1’'odorat trés développé.
2.— Un chien sait-il manifester sa joie? Comment? Ses pattes rﬂhusi_:es 11.1_1 per-
3.—Comparez les oreilles d’un chien de chasse et | mettent de courir vite et
celles d'un chien de berger. longtemps. g
4.—Que fait un chien de chasse quand son I1 a une machoire solide, des
maitre a tiré sur un gibier? dents fortes et pointues : G:est
5.—Quels fruits mange le chien? un mangeur de chair et d’os.
6.—Pourquoi met-on un collier a tous les chiens? Les tout jeunes chie s se

Quelle inscription est gravée sur la plaque du collier? | nourrissent de lait.
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Un chat faisant sa toilette.

e ]
1 3 T ; ‘.
5 ] ?
: - o e RN A Ly - L,
s LR e e e .
:_ : ; g :

i - ]
L b
- . ' e,

et Bt

--------

A

e i

Le chat en promenade.

40 LECON.

Le Chat.

1. Le chat a sa toilette. — Minet
fait souvent sa toilette : a petits coups
de langue, 1l se nettoie longuement
au cou, sous le ventre; de sa patte
mouillée de salive, 1l frotte ses oreilles,
le dessus de sa téte. Aussi, comme il
est propre et comme son poil est lui-
sant! C'est plaisir de passer la main
sur sa fourrure moelleuse.

2. Les dents et les griffes du
chat. — Ses ‘dents de devant sont
toutes petites, mais des deux cotés,
chaque machoire porte un croc long,
mince, pointu comme une aiguille; et
en arriere se trouvent encore d autres
dents courtes et coupantes.

Quand le chat fait patte de velours,
ses griffes pointues sont relevées
entre de petites pelotes de chair. Mais
parfois il les rabat brusquement et
on les sent s’enfoncer dans la chair.

3. Le chat enpromenade. — Il mar-
che sans faire aucun bruit. Sa démar-
che est souple, légere, tres gracieuse.
Arrivé devant un mur, d'un bond 1l s é-
leve jusqu’au sommet. Il est tres rare
qu'il fasse une chute; et d’ailleurs, 1l
est tellement souple que, méme detres
haut, ilretombe & peuprestoujours sur
ses pattes.
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4. Le chat en chasse. — Minet chasse surtout la nuit : ¢’est
qu’il a des yeux excellents, qu’on voit parfois briller dans ’obscu-

rité comme deux cercles de feu ver-
datres. Pendant le jour, il chasse sou-
vent les oiseaux. Voyez-le guettant
un moineau ou un pinson dans une
haie : tapi dans un coin, 1l reste tout
a fait immobile; quand la proie est &
sa portée, 1l s’approche a pas lents,
le corps allongé, rasant le sol; puis,
d'un bond 1l est sur I'oiseau qu’il sai-
sit dans sa gueule.
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Chat guettant un oiseau.

5. Le repas du chat. — Il est friand de souris. Quand 1l en

a pris une, souvent 1l joue avec elle apres I'avoir blessée, faisant

mine de lui rendre sa liberté, pour
bondir de nouveau sur elle dés qu’elle
s'éloigne. Aprés ce jeu cruel, 1l la
met & mort d’'un coup de ses crocs;
enfin il la mange : on entend les os
craquer sous ses dents puissantes,
puis toute la béte est broyée, comme
hachée, et avalde.

Le chat, qui se nourrit surtout de
chair, est un carnivore.

Questions et exercices.

1. — Touchez les poils de la moustache d’un chat :
que remarquez-vous?

2. — Quand dit-on d’un chat qu’il fait le gros
dos? qu’il ronronne?

3. — Que fait le chat qui mange une souris,
quand on s’approche de lui?

4. — Un chat agé aime-t-il jouer? Et un jeune
chat? Comment joue-t-il?

5. — Voyez comment une chatte porte ses petits,
comment elle les corrige. Leur fait-elle du mal?

BouLET-CnABANAS. — Lecons de choses. Premiers livres.
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Chat mangeant une souris,

Réesume.

Le chat a wune fourrure
épaisse et moelleuse, toujours
tres propre.

Il a des crocs aigus et des
griffes pointues.

Il est extrémement agile et
souple.

Il voit clair dans 1'obscurité.

C'est un mangeur de chair,
un carnivore.

6
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Téte de lapin.
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Le Lapin.

1. La fourrure du lapin. — Gris
sur le dos, blanc sous le ventre et sous
la queue, le poil du lapin est long et
luisant, formant une épaisse et chaude
fourrure. Aussi conserve-t-on soi-
oneusement la peau des lapins qu’on
a tués; elle est transformée en cols,
manteaux, etc. Le lapin angora a de
longs poils fins et soyeux.

2. Les pattes du lapin. — Le lapin
n’avance que par sauts. Quand 1l
n'est pas pressé, i1l déplace tour a
tour I’avant du corps et 'arriére. S'il
est effrayé, ses pattes de derricre,
longues et vigoureuses, se détendent
comme des ressorts et lui font faire
des bonds énormes. Ses quatre pattes
ont des griffes dures; bien que n'étant
pas trés pointues, ces griffes font par-
fois de profondes égratignures.

3. La téte du lapin. — Ronde, avec
de gros yeux, la téte du lapin est
ornée de moustaches raides et coillée
de deux longues oreilles qui tantot
sont dressées et tantot retombent sur
le coté. Au moindre bruit, I'on voit
une de ces oreilles se relever pour
écouter : le lapin a l'ouie tres fine.

Sa levre supérieure est fendue jus-
qu’au nez qu’il fronce souvent.




LE LAPIN.
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4. Les dents du lapin. — Observons les dents de la téte d’un
lapin qu’on a fait cuire : en avant, chaque machoire porte deux

dents trés longues, recourbées en arc
et & lexirémité taillée en biseau :
cette forme et cette disposition rap-
pellent ceux des mors d'une pince
coupante. Ensuite, un espace sans
dents, & 'endroit ou, chez le chien et
le chat, se trouvent les eroes. Puis, au
fond de la machoire, d’autres dents
dont le dessus est sillonné de plis
réguliers.

1'3! _" ‘

Les dents du Ipin.

5. Le repas du lapin. — Voyez-le accroupi, comme attablé,

devant une carotte : sans jamais ouvrir la bouche toute grande, &

petits coups de ses dents de devant,
il détache de menus morceaux de la
carotte, qu’il ereuse peu a peu. Puis
sa machoire inférieure glisse sans
arrét sous la méachoire supérieure,
d’arriére en avant et d’avanten arriere;
et, comme une rape, les dents du lapin
divisent finement le fragment de
carotte. Le lapin n’écrase pas ses ali-
ments, 1l les ronge : ¢’est un rongeur.

Questions et exercices.

1. — Comment et ou fait-on sécher une peau de
lapin?
2. (u’ont de particulier les yeux des lapins

blancs? :

3. — Combien le lapin a-t-il de griffes aux pieds
de devant? aux pieds de derriére?

4, — Comparez la longueur des pattes de devant
et des pattes de derriére d’un lapin.

5. — Comment une meére lapine fait-elle le nid
de ses petits? Comment les nourrit-elle?

A
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Le repas du lapin.

Resume.

Le lapin a une épaisse four-
rure soyeuse.

Ses pattes de derriére, lon-
gues et fortes, lu1 permettent
d’avancer par bonds.

Ses dents sont disposées en
avant pour couper, en arriere

| pour raper.

I1 se nourrit d’herbe et de
racines qu’il ronge.
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LLe Moineau. |

1. Ses habitudes. — l.e moineau :
aime le voisinage de nos maisons. En :
toute saison on le voit dans les cours d
des fermes, dans les rues, les jardins, :
sautillant sur ses pattes fines, dispu- d
tant le grain aux poules, recherchant d;
les miettes de pain, puis, d’un vol i
rapide, allant se percher sur une I
branche d’arbre. P

2. Son nid. — Dés le mois de mars, 3
1l se construit un nid dans un trou de
muraille, ou & la fourche des branches d
d'un arbre. Il entrelace d’abord des P
bichettes, des chiffons; a I'intérieur I
1l dispose des débris de laine, quel- q
ques plumes. La femelle pond 5 ou C
6 ceufs qu’elle couve a tour de role d
avec le male. Au bout de deux 0

' semaines, un tout petit oiseau sort f
Le moineau construit son nid. ~ de chacun des ceufs. I
3. La nourriture. — Les parents g

vont chercher des chenilles, des
mouches, divers insectes qu’ils dépo-
sent dans le bec large ouvert des
petits. Plus tard, ils leur apporteront p
des graines, des insectes au corps !
coriace. Le moineau adulte aime
aussi les cerises et les pois du jardin.
o Nayant pas de dents, il avale ses ali- 0
Le moineau nourrit ses petits. ments sans les macher. d

I'¢
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4. Les plumes. — Les petits moineaux grandissent vite. Peu

a peu, leur corps se couvre de plumes dont les longs filaments
s'entremélent : c’est le duvet, qui leur i

sert de chaud vétement. Puis sortent
de leur peau des sortes de tubes qui
se garnissent de barbes et deviennent
des plumes bien plus fermes que le
duvet qu'elles recouvrent. Enfin, aux
ailes, a la queue poussent des plumes
longues, résistantes, en forme de
palettes allongées : ce sont les plu-
mes duw vol.

Pl =..B.I:-E:|=."-."“ o N Tt A e ST £

Les plumes d’un jeune moineau.

5. Le vol. — Quand 1ls sont assez forts pour n’avoir plus besoin
de leurs parents, les petits quittent le nid ou ils ne reviendront
plus jamais. Perchés au bord, 1ils se | T
laissent tomber, écartent leurs ailes
quils agitent précipitamment. Dans
ce mouvement, les grandes plumes
de l'aile appuient sur l'air, retien-
nent le corps, le soulévent, l'empor-
tent au loin d’autant plus vite que leur
mouvement est plus rapide, tandis
que l'oiseau utilise sa queue comme

U gﬂuvernail pour dl[‘lg‘er son vol. Les petits moineaux s’envolent.
L L F F
Questions et exercices. Reésume.
1. — Si possible, voyez comment le moineau dis- Le moineau construit un nid
pose ses doigts pour se percher sur une branche. | ol la femelle pond des ceufs.
2. — Apprenez a reconnaitre, d’aprés leur plu- De ces ceuls couves sortent
mage, les oiseaux communs dans votre région. de petits_ moineaux.
3. — D’aprés leur emplacement et leur forme, Le moineau mange des che-
reconnaissez les nids de quelques o1seaux. nilles, dfes insectes, mais aussi
4. — Le moineau chante-t-il? Quels sont les prin- | des graines et des fruits.
cipaux oiseaux chanteurs? Son corps est guuvert de
5. — Pourquoi ne faut-il pas enlever les ceufs et | plumes qui le protégent et lui
détruire les nids des petits oiseaux? permettent de voler.
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Un Poisson.

Le poisson nage.

ol

Dans les oujes du peIsson, . .

1. Le corpsdu poisson. — Essayons
de dessiner un poisson : nous tra-
cons deux courbes allongées, sans
marquer d’ amineissement ni au cou ni
a lataille. Le corps du poisson est cou-
vert d’écailles; leur bord avant est fixé
dans la peau, leur hord arriére peut
se soulever. Le poisson est gluant et
glisse aisément entre les doigts.

2. Le poisson nage. — Le poisson
na ni bras ni jambes, mais des
nageotres, sortes de lames de peau
maintenues par des baguettes raides.
Il en a sept : une paire en arricre de la
téte, une paire sous le ventre, une
nageoire sur le dos, une a4 l'arriere du
ventre et une qui forme la queue.
Quand 1l tord violemment sa queue,
ce mouvement le projette en avant.

3. Lepoisson respire. — Sansarrét,
le poisson ouvre et ferme 2 demi la
bouche; en méme temps, deux larges
plaques. se soulevent et s’abaissent,
sur les cotés de sa téte; elles recou-
vrent deux chambres, les ouies, tapis-
sées d'une peau fine, dentelée, tres
rouge. L’eau qui pénetre parla bouche
traverse ces oules, et comme elle con-
tient toujours un peu d’air, cet air
passe dans le corps du poisson.

il
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4. Le poisson mange. — On éleve souvent de petits poissons

dans un bocal; on les nourrit avec ‘de la semoule, du pain,
du blé cuit; on leur donne parfois de [ 4 = 8
petits vers. [ls avalent leur nourriture [ i
sans la macher.
- Les poissons en liberté dans la
riviere sont trés voraces : on les voit
sauter hors de l'eau pour saisir des
insectes, ou bien fouiller du museau
le sable du fond pour découvrir des
vers. Certains, comme le brochet,
mangent les poissons plus petits.

[.a chasse du brochet.

5. La péche. — On met & profit la courmandise des poissons
pour les pécher. On fixe & un hamecon recourbé et tres pointu
un ver, un asticot, un grillon.... Le PR ] R
poisson qui veut le manger se pique it
A I'hamecon : il suffit de tirer sur la
ligne pour le sortir de leau.

Beaucoup de poissons de mer,
comme la sardine, le hareng, sont pris
a 1'aide de filets dans les mailles des-
quels ils s’engagent. Les gros pois-
sons, comme la morue, sont péchés
a | hamecon. |

L] 4 F
~ Questions et exercices. Résumeé.
1. — Voyez comment procéde volre maman Le corps du poisson est
pour écailler un poisson. allongé, recouvert d’écailles.
2. — Le pécheur fait-il du bruit au bord de la Le poisson se déplace dans
riviere? Pourquoi? l'eau par des mouvements de
3. — Quels poissons péche-t-on dans les rivieres | ses nageoires
de votre localité? Apprenez a les distinguer, Il respire l'air que 1'eau con-
4, —— A quoi sert le flotteur que le pécheur fixe | tient toujours en petite quan-
sur sa ligne? tité.
5. — Vovezcomment on emballe, pour les garder On péche les poissons a la
frais, les poissons de mer expédiés au lom. ligne et au filet.
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L'Abeille.

5C
1. Laruche. —On voit souvent dans Ai
le coin d'un jardin une série de petites m
cabanes en bois, sans fenétres, n’ayant e
quune ouverture devant laquelle une 5
planche est disposée. Ce sont des )
ruches, des maisons d’abetlles. Durant de
toute la belle saison, on peut voir sur P
la planche de vol un incessant va-et- L
vient d’abeilles sortant de la ruche, s
Un rucher. ou y revenant. fa
2. Le corps de l'abeille. — Brun,
velu, 1l est amine1 au cou et i lataille. E
La téte porte deux gros yeux, une paire le
d’antennes, sorte de petites cornes trés la
sensibles, et la bouche allongée en une le
petite trompe. Puis vient le thorax, sur D
lequel sont fixées trois paires de pattes D
et deux paires d’ailes minces, légeres, o1
sillonnées de nervures. Enfin, 1'abdo- re
men, terminé par laiguillon. i

3. Letravaildel’abeille. —[.’abeille fa
vole de fleur en fleur, parfois fort
loin de saruche. Avec sa petite trompe,
elle aspire wune gouttelette d'un
liquide sueré, le nectar, qui se trouve lo
au fond de la fleur. Elle charge ses
pattes dela poussiere des étamines, le
pollen. Sa récolte faite, elle rentre a
| L _ | laruche et dépose ses provisions qui to
*Abeille butinant une fleur. deviendront du mielet de la cire. L

6
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4. L'essaim. — A l'intérieur de la ruche, d’autres abeilles

soignent les jeunes qui proviennent d'ceufs pondus par la rewne

Ainsi la population de la ruche aug-
mente, et 1l arrive qu’elle soit trop
nombreuse. Une partie des abeilles
s'envolent alors et vont se fixer & une
branche d’arbre; quelques-unes se
détachent et parcourent les environs
pour chercher un nouveau logement.
['éleveur recueille cet essatm : en
secouant fortement la branche, 1l le
fait tomber dans une ruche neuve.
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5. Le miel. — Pendant ’hiver, les abeilles, & demi engourdies
par le froid, ne quittent plus la ruche; elles consomment alors

le miel qu’elles ont amassé pendant
la belle saison. Mais presque toujours
leur provision est assez abondante
pour qu’on puisse leur en retirer une
partie. Au début de l'automne, on
ouvre les ruches pour y prendre les
rayons de miel : de minces cloisons de
cire séparent des trous de forme par-
faitement réguliere, pleins jusqu'au
bord de miel sucré et parfumé.

Questions et exercices.

1. — Distinguez les abeilles des guépes et des ire-
lons. Dessinez ces divers insectes.

2. — Lesabeilles sortent-elles par temps de pluie?
Sortent-elles la nuit?

3. — Voyez comment on procéde a larécolte du
miel sans craindre les piqures.

4. — (Qu’arriverait-il si on retirait aux abeilles
tout le miel qu’elles ont produit?

5. — Pour quels usages avez-vous vu employer
la cire?

e il 2

On retire des rayons de miel.

Résume.

La téte de 1'abeille porte les
yeux, les antennes et la bouche;
son thorax porte 6 pattes et
4 ailes; son abdomen est armé
d'un aiguillon.

L'abeille habite une ruche ol
elle apporte le mnectar et le
pollen récoltés sur les fleurs.

Elle en fait du miel et de la
cire.
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L Ete.

1. La durée du jour. — Depuis le
21 juin, c’est I'été. Nous sommes aux
jours les plus longs de 'année : le
21 juin, lesoleil s’estlevéavant4 heures
et s'est couché vers 20 heures. Le jour
duredonc environ seize heures, la nuit
huit heures seulement. A midi, le soleil

est tres haut dans le ciel et la cam-
pagne est inondée de sa vive lumiére,

sur laquelle se découpent les ombres

nettes des maisons et des arbres.

2. Le temps qu'il fait. — Il fait
tres chaud, d’une chaleur « lourde ».
fatigante, quoiqu’on soit vétu de cos-
tumes légers. Heureux si les nuits
sont assez fraiches pour que nous
puissions bien reposer! La terre se
desseche sous le soleil ardent, les
jardins exigent des. arrosages fré-
quents, les sources et les rivieres
n ont presque plus d’eau.

3. Les orages. — Parfois apparais-
sent dans le ciel de gros nuages som-

“bres. bas. Puis des édelairs Jﬂl”leGﬂt

entre les nuages et sont suivis de
longs coups de tonnerre; la pluie
tombe avec violence, souvent mélée de

gréle qui hache les cultures. 1l arrive

que la foudre tombe sur un arbre, sur
une maison qu'elle incendie,

co
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4. La nature. — 51 la sécheresse n'est pas trop forte et trop
continue, les plantes poussent avec vigueur; les fruits grossissent
sur les arbres. '

Les animaux pullulent de toutes
parts : les oisillons quittent leurs
nids; papillons, guépes, mouches,
insectes variés deviendraient infini-
ment nombreux si1 les o1seaux ne leur
faisaient une chasse acharnée. Cest
['époque ol 1l faut redouter la dange-
reuse morsure des viperes, qui abon-
dent dans beaucoup de régions,

l.es oiseaux chassent les insectes,

5. Les travaux des champs. — L'été est une saison de durs
travaux pour le cultivateur. C'est d’abord, vers fin juin, la fenai-
son : ’herbe des prés est fauchée, [ g™ B
puis fanée pour étre transformée en
foin. Ce sera ensuite, en juillet et
aout, la moisson, la récolte du blé, du
seigle, de 'avoine, de l'orge. Quels
dégéats peut alors causer un orage,
une pluie prolongée! Aussitot le bar-  EESEEEEES A
tage des récoltes terminé, il faudra &
commencer i préparer les champs S > |
pour les semailles prochaines.

el e e e

On fauche la prairie.

- Questions et exercices. Résume.

1. — Pendant un orage de gréle, recueillez les L’été est la saison des jour-
plus gros grélons, mesurez leurs dimensions. nées les plus longues et les p us

2. — Si vous en avez loccasion, observez les | chaudes de l'annee.
dégéts causés sur un arbre par la foudre. ' C’est 1'époque ol la gréle et

3. — D’aprés cela, faut-il se mettre a abri sous | la foudre causent parfois de
un arbre pendant un orage? grands degats.

4. — Comment le fermier nourrit-il son troupeau Les oiseaux et les insectes
en hiver? en éteé? | | se multiplient.

5. — Suivez pendant 1'été la transformation de La fenaison et la moisson se

fruits qui miriront en automne. . : font en éte. ‘
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Fruits d'été.

3
1. La fraise. — (C’est le fruit qui 5
mirit le premier dans ['année. Le §
fracster, qui le produit, est une herbe v
aux larges feuilles, aux grandes fleurs {
blanches. La fraise mire estroseou - I
rouge; sa surface grenue porte de
petits points durs qui sontles graines. 0
La chair est juteuse, parfumée, molle; C:
a l'intérieur, sa couleur est claire, C:
parsemée de lignes plus foncdes. d
2. La groseille. — Elle provient
d'un arbrisseau, le grosecllier, dont les q
fleurs petites, verdatres, sont dispo- Ir
sées en grappes. Le fruit mar est rose, a
ou d'un vertdoré. Sa peau fine, & demi 1l
transparente, recouvre une chair tres
juteuse, parfumée, un peu acide, au
milieu de laquelle on trouve plusieurs
ot | pépmns. On emploie souvent la gro- c!
Un rameau de groseillier. seille a la préparation des confitures. f
3. La cerise. — (’est le fruit du z:

cerisiter, arbre a ’écorce lisse et bril-
lante, & belles fleurs blanches. La cou-
leur de la cerise mure varie du jaune
au noir, suivant les variétés. La queue
se prolonge a I'intérieur du fruit par
un pinceau de petits poils qui atteintle
noyaw. Celui-c1 enferme une amande
| amere. La chair de la cerise est juteuse d
Fleurs et fruits de cerisier, et sucree. f;

Vi

Vi
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4. La prune. — Le prunier est un arbuste qu’on cultive en
grand dans I'Est de la France et dans la vallée de la Garonne.
Son gros fruit, marqué d'un sillon [FE -
sur la moitié de son pourtour, est
vert jaunétre ou violet. Sa chair assez
ferme, tres juteuse, entoure un noyau

: long et aplati.

On consomme les prunes fraiches;
on en fait aussi des confitures et des
compotes; enfin, on desseche beau-
coup de prunes iqui sont ensuite ven-
dues sous le nom de prungaux.

Rameau de prunier avec fruits.

5. La péche. — Le pécher est un arbuste aux feuilles étroites
que l'on cultive soit en plein vent, soit en espalier, le long des
murs des jardins qui sont bien exposés |- |

X

T TR
il se couvre de fleurs d’un rose pale. |Hig Yl o W,
La péche est un des fruits les plus [ I
beaux et les plus savoureux de nos 4] B3
pays. Sa peau veloutée, douce au tou-  [CHH
cher est jaune ou rougeétre. Sa chair
fine est trés parfumée. Son noyau,

volumineux, pointu & un bout, est

o
ks

au soleil. Des le début du printemps, -

Fahy
F)
»

creusé de sillons contournés. Un pécher en espalier.
Questions et exercices. Réesume.
1. — Qu’appelle-t-on les coulants du fraisier? | La fraise est le fruit d’'une
2. — Sivous en avez I’occasion, voyez comment | herbe; elle porte a sa surface
votre maman prépare de la gelée de groseille. des points durs qui sont des
3. — Dans quels fruits trouve-t-on parfois des | graines. _
vers? D’oll peuvent provenir ces vers? La chair acide de la groseille
4. Dessinez en couleurs une fraise, une grappe | enferme des pépins. i
de groseilles, une cerise, une prune, une péche. La cerise, la prune, la péche
5. — Les fruits d'6té se conservent-ils longtemps | sont produites par des arbres;
frais? Comment.en conserve-t-on? ce sont des fruits a noyau.
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La Moisson.
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Des épis de blé mir.

1. La croissance du blé. — Le blé,

seme en automne, n était encore au
début de I'hiver qu'une herbe courte.
Au printemps, on a passé sur lui
une /erse, puis un lourd rouleau
(qui a courbé les minces tiges contre
le sol; les racines se sont multiplides
et, dés les premiers beaux jours, le
blé a poussé des tiges vigoureuses,
de longues feuilles d’un vert foncé.

2. La floraison du blé. — Deés le
mois de mai, chaque tige se termi-
nait par un épr : de petites boules
arrondies, molles sousle doigt, étaient
régulierement rangées autour de la
tige. Un peu plus tard, elles ont fleuri,
mais sans présenter de couleurs vives :
de chaque boule sortaient seulement
un petit plumet et deux longues éta-
mines retombantes, en croix.

3. Le blé mir. — Sous le chaud
soleil de juin et de juillet, les pefites
boules formant les épis ont grossi,
dureci; chacune d’elles est devenue un

grain de blé. Peu & peu, les épis sont -

devenus jaune doré; la tige et les
feuilles ont pris la méme coloration. Il
est temps de moissonner, car bientot
les grains trop mirs se détacheraient
des épis et tomberaient sur le sol.
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4. La moisson. — On coupait autrefois le blé avec une faucille
ou une faux. Aujourd’hui, on opere le plus souvent avec une
motssonneuse-lieuse tirée par des che- |
vaux. Elle scie la tige du blé & une
petite distance du sol et rassemble
le blé en gerbes quelle dépose a inter-
valles réguliers. Ges gerbes sont grou- BLAF" 3NN
pées en petits tas ou moyettes, ou la h %@_‘( 7 d‘
paille achéve de sécher, le grain de S
murir, puis elles sont rentrées dans la
grange ou entassées en meules dans le

Ehﬂll]p. | Lm; moissonneuse-lieuse.

5. Apres la moisson. — Il faut maintenant battre le blé afin
de séparer le grain de la paille; pour cela, autrefois, on le
irappait longuement avec un fléan en 7
bois; aujourd’hui on le fait passer
dans une batteuse. La paille sert
faire la litiere des bestiaux. Le grain,
est conservé au sec dans un grenier
Jusqu'au moment ot on le portera au
moulin; I&, 1l sera moulu et don-
nera, d’'une part la farine qui servira
a fabriquer le pain, d’autre part le

SO0 que mangent les bestiaux. Une machine a battre.
& L] r F
Questions et exercices. Résumaé.
1.— Dessinez une feuille de blé avec ses nervures, Le blé, semé a l'automne, se
2.— Arrachez avec précaution une feuille de blé | développe surtout aux beaux
encore verte; vovez comment elle se fixe a la tige. jours.
3.— IFendez en long une tige de blé; que remar- |  Au printemps, il pousse des
(uez-vous : aux neeuds? entre les nceuds? épis quise garnissent de fleurs.
4. — Quelles mauvaises herbes rencontre-t-on fré- Puis les ﬂ"ralns de blé se for-
quemment dans un champ de blé? ment et mumssent ;
9.— Arrachez un pied de blé mir; comptez les Le blé mur est coupe, mis en

tiges qui le forment, les grains qu’il [HJLH‘ gerbes et battu.
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LIBRAIRIE HACHEITTE

Nouveau Cours d'Enseignement Primaire

T e LECTURE
EABET (6.] ot GILLARD (G.). — Nouvelle méthode de lecture.

On vend séparément : | °% Livret, méthode proprement dite, — 2° Livret, revision at lectura courante,
— VYocabulaire et méthode d'oerthographe. Composition frangaise. Premier livre. —

Cours élémentaire.— Colrs élémentaire et moyen.— "Cours moyen.— *"Cours supérieur.
LEGRU [J.) et SEGUIN (K.). — Méthode de lecture rapide et compléte. On vend sépa-
rément : 1°F Livret. — 2¢ Livret.

BERRY (M.). — Une semaine avec... Lecture courante. Cours élément, — Cours moyen et sup
GILLARD (&.). =— Le Frangais vivant. *Cours moyen et supérieur. Cartificat d'étudas,
DUGUET (M™2) et PERNET (R.). — Le Roman de I'Ecole. Cours élémentaire et moyen.
BOUILLOT (V.).~~ Le Francais par les textes. Lectures enfantines. — Cours préparatoire.

— Cours élémentaire. — *Cours élémentaire et moyen. — "Cours moyen. Certificat
d'études. = *Cours supérieur st complémentaire.
SEGUIN (K.). — Line et Pierrot. — Premier Livre de lecture courante. |
— En route pour |'Ecole. — Deuxiéme Livre de lecture courante.
-— Jeannot et Jeannette. — Livre de lecture courante pour le cours élément.

Histoire de trois enfants. — Livre de lecture courante pour le cours moyen.
SEGUM'rLAHIER — Plaisir de lire. De |la lecture & la rédaction. — Cours moyen. —
‘Certificat d'études.
?ASSEUR (L.). — Enfants du XX°® Siécle. Lacture courante, Certificat d'études.
*VASSEUR (L.) et QUESTE (M™"). — Touky, chien. Premiére année de lecture.

MAS (L.). — Le livre unique de frangais. — Lecture, grammaire, vocabulaire, ortho-

gre phe, composition francaise.

Premier Livre. — Cours élémentaire, — Cours élémentaire et moyen. — *Cours

moyen. — *Cours moyen et supérieur, Certificat d'études. — *Cours supérieur.
GABET (6.). — La Grommaire par l'image. Cours élémeantaire et moyen 1™ année.
MAQUET, FLOT ot ROY. — Cours de Langue froncaise.

Cours préparatoire, — *"Cours élémentaire. — "Cours élémentaire et moyen. —

*Cours moyen, — *Cours moyen et supérieur. — *Cours complémentaire, !

HISTOIRE

GAUTHIER-DESCHAMPS et A. AYMARD. ~— Cours d'Histoire de France. Histoire de
France en images (en couleurs). — Premier Livre d'Histoire [en coulaurs), —
Cours élém, — Petite Histoire de France. — Cours élém. et moyen. — Cours moyen. —
Cours moyen et sup., 192 pages. — Cert. d'études, 288 pages. — Cours supérieur.

GEOGRAPHIE
GALLOUEDEC (L.) et MAURETTE (F.). — Nouveau Cours de Géographie. Premier Livre

(en couleurs).— Cours élémentaire. — Cours élémentaire et moyen (en couleurs). —
Cours moyen. = Cours moyen et supérieur. Certificat d'études. — Cours supérieur. —
Cours complet. Brevet &lémentaire.

SCIENCES
BOULET (V.) ot CHABANAS (A. ot C.).— Legons de Sciences. Premier livre. — Cours
élémentaire et moyen (Legons de choses). — Cours moyen (Lagons de choses).— Cours

moyen et supérieur. Certificat d'études. Ecoles de gargons, — Cours moyen et supérieur.
Certificat d'études. Ecoles de filles, = Cours supérieur.
LEDOUX (P.). — Legons de choses. Cours élémentaire. — Cours élémentaire et moyen. —

Cours moyen (Ecoles de garcons]. — Cours moyen (Eccles de filles). — Cours supér

DELFAUD (M.) et MILLET (A.). — Arithmétique. Premier livre (en couleurs). — Cours élé-
mentaire. — *Cours élémentaire et moyen. — *Cours moyen. — *Cours moyen et
supérieur. Certificat d'études. — *Cours supérieur [I™ et 2¢ années).

LEMOINE (A.). — Cours d'Arithmétique. De | & 100, Premier Livre, — Cours élémentaire.
—= *Cours élémentaire et moyen. — *Certificat d'études. — *Cours :upurmur —
'Gnuu complémentaire. Brevet élémentaire. =— *Complément d’ Alg&hrm-—* *Complé-

. ment de Géomaétrie.

*Les volumes marqués de |'astérisque comportent un Iivra du Maitre.
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